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He aqui otra prueba fehaciente de lo que puede obtenerse
abonando debidamente sus torrenos con el conocido

SALITRE CHILENO

Sorzo maravi-
l]o.*s;hncn'[c des-
arrollade en la
finca

"Los Mangos'

|
|

Notese el des-
arrollo del Sor-
a0 comparado
con las matas
de platano.

LA FIRMA MANUEIL LACHNER invita a los ganaderos del pais a visitar la
finca “Los Mangos' situada en el camino al Zapote, donde podran apreciar
COMO ES POSIBLE SOSTENER EN 15 MANZANAS DE PASTO DE
CORTE SIN RIEGO 60 ANIMALES.

Sr. Ganadero consulte a nuestras oficinas ¢cémo poder cbtener sufi-
ciente forraje paa el verano. ]

MANUEL LACHNER

Apartado XVI1II ALTOS DE LA MAGNOLIA Teléiono 2483
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Revista del Instituto de Defensa
del Café de Costa Rica

Tomo XVIII
Hiamero 135-150

= -
A. Postal 1452

San José, Costa Rica, OCTUBRE-NOVIEMBRE ce 1947 | Tel&fono 2491

Dirige: MARIANO R. MONTEALEGRE

SUMARIO:

13 Gir Albert Howard C, 1. E, M, A, F. L. 85— 2} Reelecta la
Junta Direcliva del Instituto de Defensa del Café de Costa Rica. 3).
— La fermentacién del café y su influencia sobre la calidad, por:
Mariano R. Montealegre.— 4) FEl1 Achiote, (Bixa Ovzllana. Linn
Fam. Bixaceae) por Otom Jiménez. Ph. G. Phar, D.— 5} Urianza de
terneros de lecheria, por E. Hodgson y Av. Dalbery, Tecnologos en
lecheria del Negociédo de Industria Lechera. Trad Rafael A Cha-
varria.—- 6} Fiesla del drbol. Palabras de den Rafael Ramirez Mon-
ge, alusivas a la [iesta del arbol en la cscuela de varones de Gua-
dalupe.— 7) La Estacién Experimen®al para la peseca ¥ el Laborate-
rioc poara el examen de materiales en Ifolunda — 3) Seccion estadis-
tiva,

Edita: A. Trujillo.

LEMA DEL INSTITUTO: Cada una de las manzanas sembra-
das de café de Costa Rica. debe llegar a producir, cuanda menos, una
fanega mis de lo gue produce en la actualidad; y todos les producto-
res v beneficiadores deben esmeratse en que el grano sea de la mds fina
calidad pasible. Sélo asi podremos conservar muestros mercados ¥ ven-
der nuestre producta a buen precio.
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AGRICULTORES,
i CAFETALEROS ¥
GANADEROS

ALAMBRE DE PUAS
PARA CERCAS

rollos de 110 lbras con 525 varas,

NUEVO Y PERFECTAMENTE
GALVANIZADO

GRAPAS PARA CERCAS

en cunetes 100 libras

Dos materiales iales para ¢! buen mantenimiento de las cer
(, feta ] pastos v agricultura en general,

NO DEJE DE PRODUCIR POR FALTA DE

| ALAMBRE de PUAS y GRAPAS para CERCAS

| que ahora le ofrece en cualquier cantidad y al més bajo precio de pla-

a, el almacén

IMIGUEL A. GONZALEZ

- || Teléfonos: 2838 y 5559 _— Apartads 78 |
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Sir Albert Howard . I, E,, M. A, F. L. S.

Sir Albert Howard C. 1 E.. M.
A.. F. L. 8. antiguo Director del lns-
tituto de Industriaz Vegetales, In-
dore y Asesor Agricola de los [s-
tacios de la India Central y Rajpu-
tana de [924 a 1931, murié de un
ataque al corazén en su hogar en

A Blackheath e¢n la mafana del 20 de
& ¥ | oclubre presente.
&i

3

‘ | Hijo de Richard Howard, nacid

Tk | en 1873 y fue educado en ¢l Royval

" S College of Science y luego en St
Johns College, Cambridie en el que
fue un Fundation Scholar, Alli al-
canzd honores de primera clase en
Ciencias Naturales (Natural Science
Trips) en 1898 y varios diplomas
agricolas. Un afio después fue nom-
%2 brado Micologista y Catedriitico

" e s et

Agricola en el Departamento Impe-
rial de Agricultura de las Indias Occidentales. En 1903 le fue asignada la
citedra de botinica en el Colegio South-Easteyrn Agricultural College W. w
e Inglaterra.

En 1905 pasé a la India como Imperial Economic Botanist de] Go-
bierno de la India, posicién que retuvae hasta 1924 en que fue designado co-
mo Director del Instituto de Industrias Vegetales de Indore y Asesor Agri-
cola dj: los Estados de la India Central ¥ Rajputana. En 1934 se le confi-
rid el titulo de Sir.

Durante sus treinta afios de servicio en la India Sir Albert llevé a cabo
innurnerables investigaciones sobre las ramas mas importantes de la produe-
cién agricola de la India y sus resultados se tradujeron en grandes benefi-
cios para los pueblos dz ese Continente.

Sug concepciones cientificas que tueron siempre atrevidas y originales
han megecido al final el maAs amplio reconocimiento en el mundo entero.
Durante la mayor parle de su carrera tuve la suerte de tener a su lado a Ga-
briclle Howard, su primera esposa, mujer de gran talento y excepcional pre-
paraci6én cientifica y cuya habilidad organizadora contribuyé en mucho a la
Funciacién del Instituto Indore; este companeriema fue siempre muy cele-

brado y les valié el titulo de “"Sidney Webs of India”. A Mrs, Howard se



346 B e By

le confirié antes de su jubilacién la Medalla de Oro conocida come la Kai-
ser — 1 Hind Gold Medal.

A su regreso a Europa después de la muerte de Mrs. Howard, Sir
Albert dedicé sus energias a la divulgacién del Método Indore para la fa-
bricaciéu de compost utilizando los dedechas de los productos animales y
vegetales.

Esta idea que al principic no tuvo mas objeto gque ayudar al cam-
pesino indio, muy pronto se convirtid ¢n un sistema de fabricacidén de com-
post que fue adquiriendo grandes proyecciones. Hoy dia, gracias a su dena-
cidad v a su constante contacto con hombres de ciencia ¥ en especial con
agricultores practicos que Je ayudaron a profundizar y a ensanchar el pro-
cedimiento, ] Método Indore es universalmente reconotide como el siste-
ma ideal para devolver la fertilidad al suelo, Su entusinsmo la llevé a pro-
digar sus conocimientos de manera espontdnea y sin reservas lanlo a los
grandes intereses agricolas, como a los terratenientes y pequefios produc-
tores, circulos universitarios, cstudiantes, sociedades femeninas y piblico en
general, Poco a poco. pero de manera segura, de este incesante irabajo de
divulgacién ha surgide una nueva y gran concepeion de lo que es la fertili-
dad v de sus repercusiones en la salud v la felicidad humanas.

Susy tesis de que la fuente del bicnestar es el humus o sea la capa super-
ficial del suclo v de que la conexién directa entre ¢l suelo, las plantas, los
anmmales ¥ finalmente ¢l hombre nos da la clave de la salud v las enferme-
dades marca, no hay cuda npn puevo derrotero para la agricultura y tam-
bién para la ciencia médica.

Esta original concepcién servird en el futuro para descubrir muchos de
los misterios que howv tienen perpleja a la humanidad.

En incontables articulos y muchos libros, entre los gue se destacan
“Un Testamente Agricola” {Osford Univiersity Press), traducide al caste-
llano por la Sociedad de Agricultores de Chile ¥y “Farming and Gardening
for Health or Diszase (Faber & Faber), Sir Albert Howard atacd sin cesar
el uso de los fertilizantes quimicos. Sir Albert sostenia quk su efecto sobre
la poblacién subterrdnea era destructora y esencialmente dafina para los pre-
cesos naturales del suelo y que como consecuencia su emples enfermaba y
mal nutria el suclo lo cual se reflejaba en las plantas y los animales y luego
en el hombre. Como e¢ra natural estos puntos de vista trophzaron con los
intzreses creados pero su hostilidad nunea lo descorazons. La personalidad
de Sir Albert Howard era al mismo tiempoe enérgica v paciente, sus juicios
perspicaces ¥ nunca lo abandond su natural buen humor.
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Reelecta la Junta Directiva del Instituto del Cafe

NOMBRADO NUEVO SECRETARIC PARA ESTE ORGANISMO

Por Acuerdo N? 32 de 3 de Setiembre fue nombrada por el Poder Eje-
cutivo la Junta Uirectiva del Instituto de Defensa del Café de Costa Rica,
gque habrd de fungir durante el periodo comprendido entre ¢l 12 de Setiem-
bre del corriente ano v ¢l 11 de Setiembre de 1949, Fara tal ejercicio fue-
ron reelectos los Miembros que ejercieron con anterioridad inmediata esos
cargos, con excepcidn del gefior don José Rojas F.. guien renuncié siendo
sustituido por el scnor don Arturo Garcia Solane, Secrctario del [nstituto.
hasta el momento de su nueva nominacién. Para sustituir al Sefior Garcia
Solana se nombrd al senor don Ciritaco Zamora Fernindez, ya desde lue-
o en ejercicio de sus funciones, La Junta quedd integrada de la siguiente
manecra, ¢n ¢l orden publicado en La Gaceta, aqui encabezado por <l Pre-
sidente, por la Ley:

Presidente, Lic. don Hernan Zamora E., Secretaric de Estado en el Despa-
cho de Agricultura.

Propietarios: Ing, don Mariano R. Montealegre, Director del lnstituto

Lic. don Arturo Morales Flores.,, don Tiburcie Padilla Cantillo.

y don Arturo Gareia Solano,

Suplentes: Lic. don Mario Flores Péaez, don Rodrico Fernindez Soto, y

don David Rojas Flores,

El nuevo miembro, sefior Garcfa Solane, sirvid en forma brillante al
Instituto desde sus comienzos y a &l se deben muchas valiosas iniciativas re-
sueltas durante el tiempo que lleva de actuar cste organismo. Al separarse
de [a Secretaria se aprecid su labor en forma muy encomiable por parte de
quienes lo han visto trabajar con todo empeno. El Secretario actual, senor
Zamora, es asimismo un trabajador entusiasta cuyo espiritu de organiza-
cién fue conocido muy de cerca por el Ingeniero Montealegre, a quien sir-
vié como Oficial Mayor cuando don Mariano fue Secretario de Agricultura.
Al asumir sus funciones fue muy felicitado siendo de estimar el interés de
parie de los Miembros de la Junta por buscar a un elemento de su valia
para ¢argo tan importante,
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Senores:

Agricultores,
Beneficiadores
e Industriales

OFRECEMOS PARA ENTREGA INMEDIATA:
Motores Diesel BUDA desde 5 hasta 325 Caballos

Tipos industriales y automotivos

(Mas econdmices, mas sencillos y ocupan mencs espa-
cio aque las calderas de vapor)

®
Generadores Eléctricos de 1500 -2500 y 3000 Wats

Corriente alterna monofasica de 60 ciclos.

®
Bombas JACUZZI para Agua (eléctricas y de gasolina)

Para irrigacion, para uzes industriales y para uso
domeéstico.

Camiones MACK (Aguantan mas)
desde 4 hasta 7 Toneladas,
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La fermantacion del Café vy su i

influencia sobre la calidad

Por Mariano R, Montealeare

Esta cuestion de la posible influencia de la fermentacidon =obre la
calidad dz] café ha side muy debatida durante los dltimos 30 afos, pero
no resuelta, | a mayoria de los que del asunte se han ocupado opinan que
no obstante la creencia general entre los cafztaleros, de que la fermentacién
siene una influencia benéfica y decisiva sobre la calidad, esto no es asi, Mu-
chos por ¢! contrario la creen nociva, v lo es en efecto, si es dcscmdada co-
mo veremos mas adelants,

De unos 5 anos a esta parte se viene notando unal tendencia hacia el
abandono de la fermentacién del café, no entre los caficultores, sino entre
los que, en los paises consumidores se ocupan de su compra ¥ distribucidn,
Esta tendencia que a nasotros les costarricenses nos parecs incomprensible
tiecne sin embargo su explicacidn. 'n muy pocos de los paises productores,
¢l café es tratado con el esmero, con el cuidado y con @l carifio con gue
s¢ hace en Costa Rica, Nuestro sistema de compra del café en cereza aca-
bada de recolectar, al pequeno productor v su tratamiento en grandes centrales
comparado con el sistema, por sjemplo de Colombia, en que cada produc-
tor, asi sea de pequefo, despulpa, fermenta, lava, v limpia su café nos da
si lo examinamos, una idea cabal de la diferencia que existe entre los dus
sistemas v de la enorme ventaja del nuestra sobre el colombiano en lo que
respecta a calidad y homogenecidad del producte. Por mucha cuidade que
el pequeno productor tenga, y hien sabemos que no es esa una de szus cua-
lidades, las instalaciones y elementos con que cuenta no le permiten en la
mavoria de los casos, elaborar un producto perfecto y mucho menes algo
agite tenga la menor hemoceneidad con el de sus vecinos, con el cual, dada
su pequenia cantidad, tendrd que mezelarse para su exportacién.

El punto decisive en el beneficio hiimedo del café lavado es la fer-
mentacidn, que puede ser fortuita o intencional, En el primer caso oy casi
siempre una fermentacién puatrida y por lo tento nociva para la calidad. ¥
en el zezundo dependera del criterio del cosechero, sicrapre diferente del
de su vecino.

[.os trabajos mas importantes sobre fermentacién de eafé son sin Tu-
gar a dudas, los llevados a cabo por Beckley en 1930 y por Martin Case #n
1935 en el Africa Oriental v los que mas o menos al mismo lu,mpo efectud
el Dr. Clodomuo Picado en Costa Rica.

La fermentacién, que no es olva cosa que la transformacién dp uh
cuerpo organico efectuada por otre que no se modifica, se¢ ha llevado a

cebo de¢ manera natural en ¢l café come en todo otro cuerpa orgianico en
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condiciones favorables para ello, desde que el café se utiliza como bebida,

No fue sino basta mediados del siglo XIX que John Cordon inventd
en Ceildn los despulpadores; antes de esta fecha ¢l café se secaba en cervza,
es decir tal y como venfa del cafetal, con la miel, el mucilago ¥ la cascara;
todas sustancias organicas, no solamente susceptibles de [ermente, sine
puestas en las condiciones mAs propicias para su desarrollo; humedad y
ralor.

Esta fermentacién fortuita, pues 2n aquellos tiempos ni siquiera eran
conocidas los agentes biolégicos responsahles de ¢lla, era en la mayoria de
los caszos altamente nociva para la calidad del café,

"“Los peores olores adquirides por el caflé se deben a las bacierias
anaerobias que atacan la pulpa’’, dice el Dr. Picado en suzsiudio "Mejora-
miento del caflé en grano por medios bioldgicos” y agrega: ""Basta ensilar
cerezas frescas, a fuerte presién para obtener en 2 o 3 semanas una fermen-
tacion anaerobia que da a los granos un fuerle olor estercolar gue preva-
lece aun despuds de estar los granos muy lavados y muy asoleados. La in-
fusién adolece del mismo repugnante olor . Si atiy hoy vemaos, no obstante
los adelantos modernas, la capacidad y equipo de los beneficios, que tan pron-
to hay un descuido ya sea por ignorancia o por aglomeracién de café gque no
permite secarlo en ¢l momento preciso, ¢l producte adquiere ese olor es-
tercolar caracteristico que lamamos “elor a pila”, ¢gqué no sucederia en
aquellos tiempos en que el café, con toda su humedad, se extendia ¢n capas
gruesas sobre patios de lerra a esperar los sicmpre inciertos rayos del sol
para secar?

Cabe aqui narrar que fue en Costa Rica y por causas completamente
ajenas a la técnica del beneficio, donde primero se despulpé el café. mucho
antes de la invencidn de ios guebradores, con el énico objete e hacer mAa
rapida la operacién del secado. La historia la tenzo de mi abuelo don Ma-
riano Montealegre Fernandezr quien, siendo vyo muy mozo, me contaba en
l.ondres donde viviamos, cosas de los liempos viejos. En los albores de la
industria del- café, llegaba a nuesiroe dnieo puerto, Puntarenas, ¥ muy de
tarde en tarde, un velero que hacia ¢] trafico entre dicho puerto y Valpa-
raiso a donde lo poco que s¢ exportaba se¢ enviaba para su trasbords a
grandes veleros que dando la vuelta al Cabo de Hornoes Yo conducian a
Furopa. Segin parece el tal velere llegaba cuando el Hempo se lo permitia,
zarpaba tan pronto podia y regresaba, s todo andaba bizn, 3, 4 o 6 me-
sey despuds. Si al arrtbo del barco el café no estaba listo, tenia que esperar
hasta ¢l préximo wiaje. Su madre dona Jerdnima, uno de los pionzros de
la industria ¥ por aquel tiempo principal exportador del grano de oro deci-
dié apresurar la seca decorticando las cerezas con las ruedas de carretas
gue tiradas por bueyes pasaban y repasaban por encima de la capa exten-
dida en el suelo. Parece que ¢l truco dig tan feliz resultado que su café
estaba todo listo y en el puerto a la llegada del barco, mientras que el de
sus colegas hubo de esperar largos meses para ser embarcado, Don Buena-
ventura Espinach, también cafetalero y hombre listo, se . dié a la tarea de
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perfeccionar ¢l procedimiento ¥ ya para la siguiente cosecha, tante &l como
la propia dofa Jerdnima habian adaptado la tahona o trilla usada para
Ceseascarar el café seco paradespulpar también las cerezas himedas y fres-
cas. En la finea que pertenecid al senor Espinach en San Joaquin de Flo-
res, vi no hace muchos afios los restos de esta tnlla que fue la primera des-
pulpadora de café que se usé en la industria cafetera,

Con ¢l nuevo procedimients no solamente se logrd economizar tiem-
po en la secada, sine que aunque de manera casual, pues no cra eso le que
;e buscaba, mejord tamhién le calidad, impidiendo, bien que sélo en parte,
o tal vez mejor, minimizando, la fermentaciébn anacrobia que tanto dada su
sabor y olor. De todox modos ¢l “"Caté de Valparaiso'', nombre con que
antonces se conocia el café de Casta Rica en ¢l mercado de Londres, se
calocd a la cabeza de iodas los catés, preparando asi el lugar que durante
mas de cizpn afios ha conservada en ¢2e mercado ¢l café de Costa Rica, El
procedimiento, con iode ¥ su crudeza, na hay duda gque mared un gran paso
adelante en el beneficio del café, Exe café, gue me imagino hubicra causado
niugeas a nucstros exporios catadores de hoy dia, era sin embargo muy
cuperior a los secados con todo y cascara por el simple hecho, desconocido
antes de 1860 en que Pastour lo hizo saber al munde, que las fermenta-
ciones causad=s por szres vivos e invisibles, eran diferentes segin el micro-
organismo que las producia, » cue estos se encuentran en el aire. en ef

polvo. en el azua, en fin en todas partes listos para comenzer operaciones,

Con el advenimiento de los despulpadores patentados per John Gor-
don en 1859 y comenzados a usar pronto después, se dié otro paso hacia
la eliminacién de las fermentaciones indaseables, Los despulpadares tienen
sobre la trilla Ia enorme ventaja de separar, por lo menos en un 937/, la
cascara del srano, minimizando con ella log peligros de fermentacién buti-
rica (anacrohia), producida por baclerias que pululan en la superficie de
la cascara misma y que tienen en la miel, la sustancia ideal para su des-
arrollo.

Fsta fermentacidn, verdadera putrefaccidén, es la principal causante
de ese sabor y nlor nsureabundos que nuestros cafetaleros denominan “olor
a pila”. No fue zsin emborgo sinag hasta 1889, y por ung casualidad también,
que nuestro café llegd a la perfeccién de beneficio que hoy tiene. Un bene-
ficiador de Tres Rios construyé un canal de mamposteria quz particndo de
los tanques de depésito llegaba hasta el final del patio, con el objeto de
repartir ¢l café himedo en las diferentes secciones para su secada, Un buen
dia notd gue la cascara que los despulpadores no eliminan, menos pesada
que [os grancs mismos, corrfa adelante y esto le dié la idea d: intentar en
el cafio su scparacién definitiva. E|l experimento que coma tpdes sabemos,
dié el resultado esperado y constituye hov =l alma de la preparacién de
nuestro café tenia con todo un defecto que precisaba remediar: una cierta
cantidad de cranoz en pergamine, a veces ny crecida, aparecia luego en

la cdscara que se botaba: muy proate se noté que todos estos granos tenian
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todavia ¢] mucilago pegade al pergamino lo que les permitia escurrirse maes
rapidamente, Para evitarlo, se adoptd la practica de dejarla en las pilas el
ticmpo necesario para que la “miel cortara’ que era la expresién entonces

usada para lo que hoy llamamos con méas propiedad fermentacidn.

Como se vé, con todoe esto nunca se buscd el mejoramiento de la ca-
lidad del café por medio del fermenta mismo, En log primeros tiempos lo
que s¢ requeria ¥ =¢ logrd fue aligerar la secada del café que era sumamente
lenta y con ello se obtuvo de manera imprevista algo de mucha mayor im-
portancia, aminorar las fermentaciones anaerobias y con ello levantar el
standard de calidad, no por la fermentacidn, sino por la evitacién da las
fermentaciones putridas corrientes en los cafés secados sin despulpar. Ya
en 1889 si se tuve en mira su mejoramiento, bien que.no en cuanto al olor
y sabor que no se sospechaba pudicran ser afectados con el nuevo proce-
dimiente, sino en su apariencia que cra lo que por entonces lenia influen-
cia en los precios del café en los mercados europeos, especialmente en el
de Londres donde s¢ colocaba el 90% de nuestra produccién, Fl olor, el
sabor y el licor ¢ran cosas consideradas como regionales, propias de los
cafés segdn su lugar de procedencia. Los cafés en ese tiempo se cataloga-
ban en Londres por paises: el Java Coffee, el Costa Rica Coffee, el Blue-
Mountain Coffee, ¥ va en este siglo ¢l Kenya Coffee, tenian la primacia, A
propdsito de este ultimo, en los primeros afos, ¥y como propaganda, mar-
caban los sacos con la leyenda “from Costa Rica sced” por haber side con
semilla de este pais gues se iniciavon las plantaciones en el Africa Oriental,
En cuante a la nomenclatura para expresar el tipo o calidad, se referia
toda a la apariencia, asi: blue bold, bold, blue, greenish blue, grey, greyish
green, pale, foxy, musty, etc. Estos dos Gltimos si tenfan algo q' ver con la fer-
mentacidén, ya que en el foxy la raya roja en la juntura de los dos cotiledones,
a la que debe su nombre, es indicio cierto de una fermentacién avanzada, v el
olor a moho indica naturalmente que durante el procese del beneficio hubo
un erecimiento de estos hongos que sdlo desarrollan en organismos previa-
mente atacados por bacterias.

Con el auge del mercado americano, ya en este siglo, v en el cual el
café verde se vende exclusivamente a los tostadores, ha habido un cambio
total en la modalidad de su venta, E]l consumidor americano, se puede de-
cir sin temor a equivocaciones, no ha visto nunca el café en su estade na-
tural de café en grano o café verde, como en ese mercado se le llama. Para
e} consumidor en ese pais, el café es un polve mas o menos grueso ¥ més o
menos oscura que adquiere en latas o saquitos listo para usarse, Los tosta-
dores, enormes fabricas que tuestan y empacan cientos de miles de sacos
al afio no s¢ preocupan de la apariencia del grano, es decir no toman en
cuenta el color, tamano ¥y olras caracteristicas exteriores que antano pesa-
ban grandemente en el dnimo del comprador; para ellos no tiene la menor
importancia otra cosa que no sea el sabor, ¢l licor, el aroma ¥ muy espe-
cialmente la homogeneidad del lote. Esto altimo, la homogeneidad, es de
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especial iniportancia para los grandes tostadores que necesitan para sus
mezelas, que ellos llaman blends, cafés siempre iguales, que les permitan
ofrecer un producto de calidad homogénea un ano con otre y de acuerde
con las caracteristicas de las diferentes marcas a que su clientela estd acos-
tumbrada. Asi vemos c¢émo la nueva nemenclatura, inventada por los de-
gustadores, a quienes en la jerga cafetera se les [lama catadodes, es com-
pletamente diferente: acidity, body and flavour (acidez, cuerpo y gusto)
son las tres caracteristicag que se huscan porque en <llas te basan las mez-
elas o blends para el consumidor, ¥ entre la larga lista de defectos trope-
zamos con términos que los describen tan bien que no necesitan comenta-
rios: earthy (sabor a tierra); musty, (sabor a moho); straw (sabor a pa-
ja); grassy (mantecoso); harsh (Aspero, desagradable); sour (agrio) ¥
ric flavour que es el sabor caracteristico del eafé inferior brasileno cono-
¢ido como Rio N® 7, y muchos otros de menor cuantia, pero que todos no
pueden achacarse a otra cosa que a fermentaciones mas o mgnos defecs
tuosas, debidas a ignorancia o descuido.

Qué mucho, pues, que grandes casag como la General Foods Corpo-
ration ¥ la Standard Brands Inc., se preocupen por encontrar un procedi-
miento gue permita obtener un producto libre de contaminaciones que, tal
como esta constituida hoy la industria, ne podrd lograrse mientras exista
la fermentacién?

De los estudios de Beckley ¥ Martin Case en el Africa Orienta]l v de
Ludivig Rose (1} en Costa Rica se desprende que la fermentacién tal y
como se practica en los Beneficios de Café corrientemente, no tiene ninguna
influencia directa en la calidad dc¢] café, Es mas, analizandoe con cuidado
las conclusiones de los dos primeros se llega al convencimiento de que la
unica ventaje que Ja fermentacion del mucilago tiene, consiste en que per-
mite lavar mejor el café, ¢liminar de manera més efectiva ciertas materias
putrescibles, como pedazos de céscara y oltras impurezas, ¥ muy especial-
mente aligerar ¢l periodo de la secada evitando con ello posibles contami-
naciones bacteriales pitridas,

Desgraciadamente el Dy, Clodomire Picado publicd su estudic ''Me-
joramiente del Caf#4 e¢n grano por medios biolégicos™” en ¢l Brasil ¥ no en
Costa Rica donde se hicieron los experimentos, Esto le restéd importancia
porque como dice Martin Cass, quien por esa razén no se la dié en su estu-
diec sobre fermentacién: “Desbe tenerse en cuenta aqui, gue una alteracién
o modificacién en el sabor y aroma que podria constituir un atribute paras
¢l café del Brasil, no tiene que ser necesariamente descable en el producto
e Kenya, vuyo caracter es tan diferente’’,

El café de Kenya es muy similar al de Costa Rica y el proceso de pre-

(1), L €1931), Informe preliminar sobre el estado de los lrabajos ucerca de Ia fer-
mentaeiGn del ¢afé, Imprenta Nacional Costa Rica
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paracién rmuy parecido. Si Martin Case y sus colaboradores se hubieran
dado exacta cuenta del lugar de donde dicho estudio procedia, otra suerte
|z hubiera corride y probablemente las investigaciones tan brillantemente
coamenzadas por Clorite y abandonadas por él debido a la ninguna coope-
racién de parte de los beneficiadores costarricenses, s¢ hubieran llevado a
buen término.

De todos los estudios sobre fermentacion del mielo-mucilaga del
café, el del Dr. Picado es ¢l méis importante. Fg el tinico que enfoca ¢l pro-
blema desde ¢l punto de vista del verdadere mejoramienta por medio de
vn procedimicnto nueve como es el de una fermentacién cientifica con cul-

tivas puros gue eliminan los peligros de contaminacion.

Ya en 1927 ¢l Dy, Ficado se habia intercsado por esta cuestién del
mejoramiento del café por medios artificiales, basdndose en [a bien conocida
observarcién de gue mienteas gue el calé que se ha desecado en fruta y luege
limpiado por via seca, va mejorande en calidad con ¢l Hempo, si estd bien
acondicionado, el café que ha gido beneficiade “'por via himeda puede o no
mejorar con ¢l tiempo. Sahiendo, sizue diciendo, que micentras un grano de
rafé desecado a la temaperatura armnbiente es una semilla viva, que respira,
una llevada a alta temperatura, es materia musrta, supusimos que ¢l café que
vit mejorando en calidad con ¢l tiempeo, es aquel que tiene gérmenes vivos
v que ¢l calentado en desecadoras a alta temperatura, no goza de tal pri-
vilegio: para confirmviar o desechar 1al suposicidn (en colaboracién con nues-
tro colega don Llias Vicente} hicimos ls, experiencia y un lote de café fue
dividido en dos partes: una que se deseco a temperalura ambiente y se
guardé asf v otra parte que fue calentada a mas de 60% C, v guardada tam-
bién por un afo. Al cabo de este liempo era imposible ne reconocer la me-
jor calidad del café desecado a temperatura arabiente, debiendo advertir
que cuando frescas, ambas muestras no presentaban tales diferencias y que
al cabo de un afno se deben al mejoramiento active del café vive'',

El buen resultade de estos primeros experimentos la confirmé en la
hipétesis de que el mejoramiento por la edad se debe a la actividad del
germen viva del grano’” y de que “una superactividad vital pravocada por
un comicnze de germinacidén’’ podria llevarlo al mismeo resuliado, En esta
feliz concepcion del problema se basa el estudio que en 1932 llevé a cabo
el Dr. Picado con la colaboracién del Prof don Elias Vicente. La base de
los experimentos fue el uso de levaduras puras ¥ para ello se utilizaron las
de cerveza, las de vino de nhranja, las de destileria y las levaduras de
cerezas de cafeto de resiones bien reputadas por su calidad.

Tuve el privilegio de colaborar, aunque en minima parte, en ests tra-
bajo. En el beneficio de la Cachi Coffee Company y durante una cosecha
entera empleé levaduras puras de naranja con resultados verdaderamente
sorprendentes, La regidn del Atlantico y a ella pertenece Cachi, es, debido
a las persistentes lluvias, la zona mas dificil del pais para obtener calidades
superiores y sobre todo homogéneas. La falta de una estacién seca definida
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hace que el café [lorezea durante un largo periodo del afe ¥ qus coma
consecuencia, el periodo de madurez se prolongue también varios meses, lo
gue hace la recoleceidn del Fruto dificil y dispendiosa. Dificil en cuanto pre-
cisa una constante atencién para evitar en lo posible que las cerezas caigan
al suelo por exceso de humedad y sabire todo para evitar que fermenten
en la cascara antes de llevarse al beneficio. Todo esto trae como consecuen-
cia que la reeoleccion de la cosecha no se haga can ¢l esmero qus se acos-
tumbra ¢n la Meseta Central v que al heneficio lleguen cerezas, algunas con
principios d= alguna fermentacién indeseable, ¥ una gran cantidad que no
han llegado a su perfecta madurez y que se recogen en ese estado para evi-
tar males mayores, Estas dltimas, que no tienen un completo desarrollo, ne
s6lo son inferiores por esta razén sino que interfieren con ¢l process de fer-
mentacion porgue el mielo-mucilage no flutdifica con la misma rapidez gue
el de las cerezas maduras y por lo tanto se retarda el proceso exponienda
¢l café a posibles contaminaciones.

El empleo de levaduras puras, en ¢l caso concreto de naranja, tiene
por lo menos la virtud de precipitar la fermentacién de manera muy nota-
ble. En el comin de los casos, la Mescta Central hasta 1.200 metros de 2le-
vacién, la fermentacidn corriente toma 48 horas para producirse, pero a
vna mayor altura, v en la regién Atlantica atdn a elevaciones menores, si el
tiempo es muy lluvioso, # la temperatura es baja y s el café no estd bien
maduro suele retardarse hasta 60 horas. Con el empleo de levaduras puras
de naranja obtuve siempre una fermentacion completa 24 horas despuéds del
despulpe del café. Este solo hecho es ya una recomendacién para su em-
plec pues no solo implica una gran cconomia de espacio {menor cantidad
de pilas de fermentacién} sino, y esto es de mucho mayor importancia,
menor peligro de fermentaciones anacrobias, indeseables por lo daninas a
la calidad del producto.

Si los precios obtenidos y la opinién de las casas consignatarias de
ben ser tomadas en cuenta come un indicia de mejoramiento, debemos con-
fesar que estos =xperimentos luvieron un éxito completo. Los precios obte-
nidos no selamente fueron superiores a los corrientes en esa finca sino mas
altos que los de los vecinos cuya fermentacion fue la corvients, y en cuanto
a las casas consignatarias J. K. Gilliet & Co. y Arbuthnot Latham & Ce.,
ambas de Londres, opinaron que la calidad del caté de ese ano, tante en
apariencia como en sabor y aroma, habia sido muy superior a la usual en
dicha finca,

Por razones particulares del Dr. Picado, estas investigaciones fucron
descontinuadas y sus resultados, aunque conocidos en centros cientificos
extranjeros, Francia y el Brasil. ne lo fucron en Costa Rica sino hasta des-
pués de su muerte en que ef Instituto de Defensa del Café los publicd en
su revista N? 115-16 de Junie-Julia 1944,

Estas investigaciones del Dr, Picado tiznen de interesante ademas, el
hecha de gue con ellas no s6lp se buscaba ¢l mejoramiento de la calidad
del café sino también la solucién del Problema Sanitario causado por la
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contaminacién de las aguas de los rios con las aguas del lavado que sin
ninguna desinfeccién ni tratamiento previo vuelven a ellas corrompiéndolas,
o en otras palabras, convirtiéndolas en focos de enfermedades contagiosas
para las ciudades y polslaciones que atraviesan. En este aspecto, el éxito fue
contundente. A poco de implantado e! nuevo procedimiento s¢ pudo notar
una disminucién de los olores nauseabundog corrientes en los desagiics de
los beneficios, disminucidn que fue acculuindose hasta casi desaparecer

conforme avanzaba la cosecha.

Este problema de la purificacién de las aguas de desecho de los be-
neficios habia sido ya abordado v resuelteo por uno de los hombres a quie-
nes Costa Rica debe mas en lo que atafe a su adelante agricola, el bien
recordado Ing, Agr. don Enrique Jiménez Ninez; pero desgraciadamente
el sistema, annque perfecto en sus resultactos, no pudo llevarse a la practica
por lo dispendioso, "Como para ¢l implatamiento de plantas purificado-
ras de los desagiies de beneficios de café dice el Dr. Picado en su estudio,
serian necesarias autoridades sanitarias de una energia desconocida entre
nosotros, quisimos en nuestro Laboratorio, intentar la solucién del proble-
ma en forma diferente y pensamos en la- fermentacidn por levaduras puras,
En efecto si estos microorganismnos eran capaces de agotar la materia orga-
nica del mucilago de los granos de café, por tal hecho toda la materia capaz
de nutrir y permitic la multiplacacién de materias nocivas seria transforma-
da en células vivas de levaduras que en vez de ser patégenas, putrificantes
o nocivas, fuesen mas bien quizas apentes de salud por sus vitaminas y otras
cualidades,

"L.a experiencia nos mostré que las levaduras fermentan la totalidad
de los azicares de] mucilago, que aprovechan la cantidad de sustancias ni-
trogenadas que contiene v que una vez la fermentactdn terminada, no que-
dan sino las levaduras v fragmentos pécticos, de tal manera agotados en
cuanta a principios nutritivos, que practicarnente son imputrescibles por
largo tiempo. Si de una pila fermentada con levadura, hasta que la fermen-
tacién alcohdlica cese, echamos les residuos a la corriente de agua nada va
putrefacto y tampoco nada capaz de podrirse en un futw'a proxime, vy la
suerte final de tales sustancias no es otra, que la que en lenta desinjegra-
cién va destruyendo las hojas que caen en los lechos de los rias, "'Por otra
parte, las levaduras seguirian el mismag curso que las aguas de las despul-
padoras que arrastran mucho jugo del fruto del cafeto, puer mas o menos
lejos ambos desagiies toman ¢l misme cauce y entonces en vez de ser las
bacterias, serian las levaduras quienes transformasen tales materias. En
nuestro concepto, la fermentacion por levaduras puras resuelve practica-
mente el problema senitario de las mieles de café sin gasto de instalacion
alguna’’.

Los conceptos anteriores nos dan la clave del peasamiente e inten-
cién del Dr. Picadoe al iniciar sus investigaciones, que no fueron otras, a mi
entender, que las de precipitar la fermentacién por medio de un exceso de
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levaduras puras capaces de agotar en poco tiempo, toda la materia orgé-
nica del mucilago, impidicnde asi la nutricién y multiplicacién de materias
nocivay, patégenas o putrificantes, El objeto se consiguié no hay duda, pero
no habiéndase dado remate a las investigaciones gqueda flotando la duda
de si Ja mejora alcanzada se debié al efecta mismo de la fermentacién o
a1 por ¢l contrario fue una consecuencia de la rapidez con que se efectud,
impidiendo con ello no sdlo las corrientes contaminaciones sino también
evitando que, ya sea por 6smosis o percolacién, penctrara hasta el grano
!]]ismo.

Estas investigaciones igualmente importantes desde el punte de vista
cientifico como del industrial merecen una mayor atencidén. ,

Ellas resuelven indudablemerte el problerha sanitario de manera efec-
tiva ¥ sin las grandes inversiones vequeridas por costosas plantas purifica-
doras, ¥ en cuante al mejoramiento mismeo de la calidad, si bien se necesita
un mayor nimere de experimentaciones para cerciorarse del efecto mismo
de las levaduras sobre el grano, si ha quedado comprobado que. ya sea
por esta razén o porque la rapidez de la fermentacién impide la contarni-
nacién, la calidad resulta mejorada..

Los aparentes buenos resultados obtenidos con la eliminacién de la
fermentacién en el cacao han producido un movimiento a favor de su cli-
minacién en el beneficio del café y seglin dijimos al principio, los resulta-
dos han sido tales que firmas como la Standard Brands Inc. y la General
Foods Corporatidn estin interesadas por inscribir patentes de invencién de
procedimicntos especiales en que nuestra acostumbrada fermentacién del
miele-mucilage queda totalmente eliminada,

Este nuevo procedimiento tiene no hay duda grandes ventajas si. co-
mo #¢ asegura, lejos de desmejorar la calidad la hace mas homogdénea. Las
ventajas que le encontramos son: 1) La eliminacién total de todo peligro
de contaminacién, es decir la eliminacién de fermentaciones indeseables
attridas, con su corolario de malos sabores v olores, 2} Gran cconomia de
tiempo ¢n la claboracién del producte pues me economizaridn las 48 a 60
horas que dura la fermentacién, 4) La menor necesidad de grandes corrien-
tes de agua para el lavado, requisito este cada dia mAs premioso debido a
la ecreciente escasez de agua en la gencralidad de los beneficios. 5} Posi-
blemente una economia en ¢l costo total de la elaboracién debido al menor
manipuleo del producto. 6) Por fitime, pero no por eso carente de importan-
cia, una solucién del problema sanitario que se hace cada dia mas imperioso.

¢Se llegara a elimmar la fermentacion en el beneficio de café?, Son
los depgustadores o catadores los que dirap la Gltima palabra.

Mariano R. Montealegre,
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=1 Achiote

Bixe Orellana, Linn. Fam. Bixaceae.

Por OTON JIMENEZ, Ph, G. Phar. D,

Los arbolitos d= achiote constituyen uno de los pocos motivos orna-
mentales que con sus manchas de color, —rosado, lila, rojo—, rompen la
monotonia verde de las zonas cultivadas de las regiones tropicales y sub-
tropicales. Es este, sin lugar a dudas, uno de los arboles mas ornamentales:
(1) Jamas pierde totalmente sus hojas ¥ gran' parte del ano mantiene sus
lindas flory:s rosadas o lilas en vistosos paniculos terminales y al convertirse
en frutos. dan su nota roja, que varia del pardo al carmesi.

Esta planta, llamada BIXA o BIJA por los aborigenes caribes, ha sido
conocida por el mundo civilizada desde el descubrimiento de nuestro conti=
nente. Con su congénere Bixa arborea, Huber, de la zona amazénica, la Bixa
Orellan2, Linn. constituye toda la Familia vegetal Bixaceae, siende dnica-
mente conocida la Gltima, con la cual Linneo inmortalizd ¢l nombre de don
Francisco Qrellana, descubridor del Amazonas.

Numerosas son las referencias que se encuentran del achiote en las
crénicas e los historiadores de Indias. Copiamos la que nos parece mas com-
pleta e interesante, la-de don Gonzalo Fernandez de Oviedo v Valdés, eseri-
ta en 1535 {libro VII Can. VI)

BIXA.—"'Este es un arbusto o planta, producide de si mismo por in-
dustria ¢ obra de la Natura. Pero también este ¢ otros los plantan los indios
cuando quieren, Esta planta o bixa hay en esta e las otras islas e en la Tierra
Firme, ¢ son tan altas como estado y medio de hombre, ¢ poco mas o me-
nos. liene la hoja cuassi de la manera del algodén y echa unos frutes en
capullos que guieren parescer a los del algodén, salve que por fuera tienen
un vello grosezuelo, por ciertas venas que de fuera sizfalan los apartamien-
tos o partes que de dentro tiene el capullo, dentro dil cual estdn unos gra-
nos colorados, o roxos, que se pegan comeo cera o mias viscosos; e de aque-
llos hacen unas pelotas los indios con que después ze pintan las caras, e lo
mezclan con ciertas gomas, ¢ se hacen unas pinturas como bermellén fino. e
de aquella color se pintan lag caras y el cuerpo, de tan buena gracia que pa-
rescen al mesmo diablo. E las indiar hacen lo misme. cuanda quieren hacer

(I} Razdn, ¥ mucha, tuvo gquien sugirié sembrar achioles en ¢! Paseo Colon
para reemplazar los gigantescos Llamasdel Bosgue que sembraron ¢uizas ineen-

cicnle criollos. Ahora, que a don Mariano Monlealegre también le asiste toda ra-

sultamente. Los achiotes son muy ornamentales, de¢ buen lamano ¥ ciento por

zOim para temer diabluras gue los muchaches puedan hacer con la materia cele-

rante, durante el tiempo de cosecha, mieniras permanezcamos a medio civilizar,
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sus fiestas e areytos o bayles. y los indios. cuanda quieren parescer bien. e
quando van a pelear, por pareseer feroces. Despues aguesta bixa es muy mala
de quitar hasta que passan muchos dias; mas apricta mucho las carnes « di-
cen que se hallan muy con ella, ¢ aun tiene un bien o sirve a los indios en
esto: que quando estan assi pintados, aunque los hicran como es la pintura
colorada e de la color que le sale la sangre, no desmayan tanto como los que
no estdn pintados de aquella color roxa o sanguina; y ellos atribuyenlo a la
virtud de la bixa, ¢ no es sino por ser assi de color sanguina; con la cual nao
paresce tanta la sangre, como se paresce.en otro indio que no este embixa-
do. Ella es pintura que, de mas de su mal parescer, no tiene buen olor, a cau-
sa de las gomas o' cosas con que las mezclan., Mas para pelear ¢ mostrarse
feroces en la batalla se pintan de tal color; ¥y no debemos mucho maravillar-
nos de acuesto, pues los romanos, cuando triunphaban, ¥ban en el carro en
silla dorada con vestidura palmada y el rostro tinto de roxo, a imitaeidon del
elemento del fuego. Esta bixa es color estimada acd entre estas gentes desta
isla (Espafiola) e otras muchas en la Tierra Firme, para los cfectos que ten-
o dicho’.

El P. Gumilla (El Orinoco llustrado —1745—) reficre que los abo-
rigenes se friccionaban con aceite y achiote de la cabeza a los pies, mafiana
v tarde, Esta operacién la hacen las mujeres a toda la familia, sin ‘gxcluir a
los lactantes, ¥y cuando los hombres regresan a sus hogares por la tarde, les
quitan la untura vieja para reemplazarla por nueva, haciendo lo mismo con
los huéspedes.

Refiriéndose a los guaranis (Paraguay) dice Bertoni: "‘resultaba que
todo ¢l cuerpo y la cara presentaba un tinte colorado especial, pdlido. lus-
troso, dandoles un aspecto extrano. pero no desagradable a la vista y al tac-
to. pues se borraba toda mancha. o cieatriz, quedando ¢l cutis satinade'. De
Rachefort ¥ De Pincy, en 16538, se reficren al uso del RUCOU en lag Anti-
las: “eso les hace mas sucltos de cuerpo ¥ Agiles, asegurando ademas que
era pperacidn les proporcionaba una defensa contra los malos efectos de las
lluvias, contra los ardores del sol y del frio de ciertas noches y por fin, les
preservaba de las picaduras de los mosquitos ¥ marigues',

Ademés de los usos referidos, el achiote sirvid a nuestros aborigencs
como pintura para aplicar a la piel de los embajadores los sellos reales que
les servia para identificarse, En las colecciones de nuestros muscos y de par-
ticulares existen muchos y distintos sellos de csta clase, algunos en forma
de rodille con un hueco en el centro para meterles un eje, lo que constituye
una aplicacién de la rueda,

Aidn cuando ¢l nombre ACHIOTE, de legitimo origen nahuatl, es el
mis conocido y usado, se le designa con frecuencia con los motes de BIXA o
BIJA, y ANATO o ARNATTO. Los Guaranis lo Haman URUCU y en [as Gua-
yanas RUCOU. Otras designaciones son: TERRE DE LA NOUVELLE OR-
LEANS. ORELLANA. ORIANA, QUANA. ZICHA, BICHET, EMATABI,
CACHICUTO, CHANCANGUARICA, KUXUB, PUMACUA. ATTA. XA-
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YAN. CUAJACHOTE, KATSA, KIKRA, SONGUO, ACHIHUITI, ONOTE.,
CAITUCO, URUCURANA, HUANTURA, SHAMBU, URCU, etc.

El achiote es un arbolito de porte elegante, de talle recto, que alcanza
5 metros ¥ méas. Tiene hojar alternas. pecioladas, cordiformes en la base,
acuminadas, enleras o angulares ¥ glabras en ambas caras. Inflonescencia dis-
puesta en paniculos terminales, Caliz formado de cinco foliolos orbiculares,
caducos, de color rosa. Corola con 5 pétalos, oblongos, blanco-rosades o lita.
Estambres numerosos, Ovario sipero, terminado en estilo filiforme cor cstia-
ia bilobulado. Frute cépsula indehiscente, grande, redonda o lizerainente
aplastada, de color parde rojize a parpura. segin se cultive o crezca espon-
tAincamente, cubierto por numerosas agujas © plas suaves, scdosas, muy pa-
recidos a los de las especies del gérero Apeiba (peine de mico) Semillas nu-
merosas, del tamano de lentejas, aplastadas y recubjertas de un arilo que en-
cierra la materia colorante. [Las capsulas de las variedades selectas tiencn
10-12 em. de didmetro. Su olor es caracteristico, agradable.

La madera es suave, blanca, de grano reeto y apretado, facil de tra-
hajar. El corazén es castafio amarillento. No tiene emples ni en ebanisteria
ni en construcciones, pues resiste muy mal la humedad.

El achiote ha sido introducido en Asia, Africa y Oceania en donde
crece también como en América. Como en muchas regiones puede contarse
con mano de obra baratisima, ¢l precio de la materia colorante ha bajade
tanto gue casi no paga el costo de extraerlo. Sin embargo, todavia se ‘expor-
tan cantidades importantes del Ecuador, Jamaica, Brasil, Puerto Rico, Gua-
yanas, etc. El consumo local se limita a reemplazar ¢l azafrdn para colorear
la comida. por parte de la poblacién criolla y para pintarse el cuerpo la in-
digena, costumbre que han acoptado los habitantes de las regiones donde
se introdujo con posterioridad al descubrimiento de América.

Algunas tribus indigenas de Colombia mezclan el achiote con resinas
¥ 32 lo aplican a las pantorrillas, pegAndole encima lana de balsa o ceiba, Esto
da la impresion de quz llevan unas medias mullidas y sedosas. En casi toda
la Qceania mezclan el achiote con turmeric {yuquilla Curcuma Longa, L)
para pintarse ¢l cuerpo. Esta costumbre de pintarse de rojo el cuerpo, ob-
servada por primera vez en los aborigenes americanos, fué la que originé la
creencia de la existencia ¢e los pieles rojas, indebidamente llamados asi has-
ta en ntcstros dias.

En algunos paises se usan las semillas secadas al sol, con el colorante
adherido a ¢llas, para echarlas en la comida, exactamente como se usa el aza-
fran, quitindolas después que han dado su tinte. Pero lcs més acostumbran
extraer la materia colorante de las semillas por medio del agua, caliente o
fria, colar la materia tintérea y eliminar finalmente la humedad. Algunos
dejan la masa al abrigo del so! para que sufra una fermentacién incompleta.
Otros acostumbran mezclarla con orines para ayudar a su conservacién: esta
mala practica es facil descubrirla por el olor amontacal que dpsprende y las
manchas blancuzcas que se observan en los magdaleones. Esta clase de Ore-
llana no debe smplearce para tedir alimentos,
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En la América Central ¢l achiote se emplea casi exclusivamente para
tedir e! airoz, la sopa, los picadillos ¥ muchas golesinas y platos finos que se
reparten Gnicamente en los dias de fizsta. Se saca por medio del agua fria,
la cual se cuela y decanta. Luezo se evapora y cwande yh la materia colo
rante tiene consistencia de extracto blando, se 1= agrega manteca de cerdo o
de res y se mf:lea muy bien. Se lleva al mercado en masas grandes o en-
vuelto e¢n bracteas dz maiz (tusas o capullos) y amarracdos con la fibra de
las hojas del itabo o izote {Yucca) La Orellana de Cayena se envuelve en
hojas de platano. La de la India se empaca en cestas de palma y la brasilena
se ofrece en magdaleones secos, de color oscure,

El colorante se emplea industrialmente para tenir aleunos tejidos, ceras
beturies, emplastos y, principalmente, queso ¥ mantequilla. No se ha podido
desterrar de las industrias lacteas, a pesar de los numeroeos colores certifi-
cados que ofrece la industria quimica contemporinea, tan baratos, parejos v
[Aciles de usar, Los méas importantes productores de quizse ¥ mantequilla con-
tintan empleando el llamado COLOR DANES, que no es otra cosa que polvo
de achiote comprimido en tabletas o soluciones en aceite de olivas (2)

La llamada TINTURA DE ACHIOTE. empleada en el pasado coine
medicamento, == prepara extrayendo 100 gramos de polvo con 100 ¢ c. de
agua ¥ 1.5 Gms. de carbonato de potasio. Se evapora hasta reducir el volu-
men a 60 €. ¢. Se agregan 12 ¢! c. de aleohol ¥ se filtra. AfAdase por el fil-
tro suficiente alcohol para obtener un total de 100 ¢, c.

Todas lag partes de la planta han tenido empleo en medicina popular,
También han side objeto de ensayos por parte de hombres de ciencia. Pero
de todas las experiencias e investicaciones se ha llegado a la conclusién de
que ¢l achiote no puede considerars® planta medicinal, pues para lo nico
gue sirve es para adorne en parques, jardines y alamedas y su materia colo-
rante Unicamente como lnte.

Su poder colorante se cizbe a la bixina gue ¢s polvo rojo oscu. > inso-
luble en agua, pocd en alcohol, benzeno, bisulfuro de carbono, éter, acide
acélico: soluble en alcohol caliente vy en cloroformo. Su férmuly corresponde
a: CH30, OCCH : (CH. C (CH3) : CH. CH) 4CH. CO2H. Su peso moale
cular es 394.23 v funde a 1987 La bixina «iz prepara digerienda 1.500 gra-
mos de polvo limpio de achiote con dos ¥ medio litros de alcohol a B0%
al cual se le ha agregado previamente 150 gramos de carbonato de sodie.
Se filtra en caliente, se vuelve a digerir vy ze filtra de nuevo. Al fltrado se
le agrega la mitad de su volumen de agua destilada v se recoge el precipi-
tado de bixinato de sodio, ¢l cual se somete a nuevas recristalizaciones con
alcohol a 6077 . La =al sédica se trata con acido clorhidrico v la Bixina que

se precipita se lava bien con agua destilada 3 se seca a peso constante a

{2) EL COLOR DANES puede preparse digeviendg una parte de polvo de achio-
te ¥ dos de aleshol {en peso). Cuando esté completamente disuelto se agrega § ve-
¢es el peso primitivo de aceite de olivas ¥ se calienta para que el acohol se eva-
pore.
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100? C. Forma laminillas rojas de brille metilico. Con écido sulfirico se
vuelve primpro azul, luego verde y por dltimo violeta.

La bixorellina es un amaroide obtenido de las hojas frescas de la plan-
la. Se presenta en forma de polve o masas de color blanco, de sabor amar-
v0, amorfo, Es soluble en alcohol, azua caliente y alcohol amilico. Insoluble
en acetato de amilo.

Segin Wynter Blyth la materia colorante =2 compone de:

Iy e e S L B faBo g S DI e T
Blemmnm i e daca et v e N e R,
T k gl A S 1
Materia eafractiva ... ... cvp oo 15s sms -+ 243

Con mucha frecuencia se adullera con almidén, arcillas y otras mate-
rias colorantes, pera es muy facil reconocerla.

En el pasado han considerado la pasta con propiedades e tringentes
unos ¥y comeo laxante otros, Ll empleo que todavia tiene el achiote para ali-
viar las quemaduras y favorecar su cicatrizacién se debe a la accion de la
grasa que se le anade para cocinar. Ha sido aplicada también para cicatrizar
llagas rebeldes, mordeduras de animales ponzonosos, como antidientéride
Yy para calarros mtestinales.

Las semillas han gozado de la fama de ser afrodisiacas, digestivas, ce-
lagogas, alexifarmacas, ete. ete. Por razén de ser la familia BIXACEAE muy
vecina de la FLACOURTIACEAE, un médico centroamericane tuve la idea
de us=ar las semillas de Bixa para rcemplazar | aceite de chaulmugra
(Hydnocerpus Wightiana, Blume et sp. pl) ¥ lanzd a los cuatro vientos la
noticia de que habia descubierto un nueveo remedio para la lepra. Sin base
cientifica de ninguna especie, sin experiencias serias, ¢l descubrimienta”
fué sélo flor de un dia. Pura fantasia tropical!

Las ramitas tiernas, maceradas en.agua, dan un mucilago parsecida al
de la acacia que se-emplea como emoliente. La infusién de las hojas la usen
para gargarismos desinflamatorios y en forma lipica para los dolores de ca-
beza. La decoccién de la raiz es astringente ¥ s¢ ha preconizado comao dtil
en ciertas formas de diarreas. Algunos fabricantes franceses ofrecen toda-
via un extracto fluide 1xl de las semillas de la Bixa

Asegura el Dr. Pardal (Medicina Aborigen Americana, Buenos Aires)
que "la urucuizacién resiste al sudor y al bafo por ser insoluble en ¢l agua
y defiende contra los riesgos del sol, impidienda la accidén de los rayos ca-
loriferos y la accién guimica excesiva de los rayos ultravioleta. E) hecho ha
sido verificade experimentalmente por Ozorie de Almeida en el Brasil ¥ po
Roffo en la Argentina. La defensa contra la excesiva accién de los rayos ul-
travioleta se comprobd exponiendo indics urucuizados a la accién prolonga-
da de Jamparas de cuarzo™.

“La defensa contra los rayos caléricos ha sido comprobada por medio
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del siguiente experimento de Almeida: expuso al sol tres termémetros, uno
con el bulbo plateado como proteccién maxima, otro con el bulbo’ recubierto
con una capa de uruca y el tercero con el bulbo ennegrecido. Obtuve las
siguientes resultados: el termémetro con el bulbo plateade marcaba 32 gra-
dos, el termémetra urucuizada 33 grados y el ennegrecido 40. Easta diferen-
cia de siete grados es, demostrativa. Pero es importante, consignar que, st
la urucuizacién atenda la llegada de los rayos caléricos y quimicos, no im-
pide la evaporacion y la irradiacién del calor del cuerpo humano, Este he-
cho ha sido probado exporimentalmente por el mismo Almleida, observan-
do la velocidad de ‘enfriamiento mediante la aplicacién de dos termémetros
Bill™,

Para hacer mencién a una curiosidad historica Gnicamente, copiamos a
continuacién algunas recetas de ‘médicos”’ mayas que han llegado hasta
nosotros gracias a Jos manuscritos de SOTUTA y EL JUDIO (Ricardo QOsa-
do) publicadas hace pocos afios por R, L. Roys, de la Universidad de Tu-
lane (The Ethno-Botany of The Maya, 1931) pues, repetimos al nchiote no

ge le reconocen actualmente propiedades terapéuticas de ninguna clase:

Receta para los flujos de sangre (Disenterias)

"Témese hule (goma de castilla elastica, Cerv.) goma de pindn (Jatro-
pha Gaumeri, Greenm), la hoja de Sabal Japa, Wrigth, las hojas colgantes
y enroscadas de la graminea AC (Barbon) la raiz de ACHIOTE (Bixa Ore-
lana, Linn) y cjemplarss tiernos del hongo CHAC-XICIN-CHE., la médula
cel Scirpus validus Vahl, la médula del guarumo (Cecropia obtusa, Trec) la
Tubiflora souamosa (Jacq) Kuntze, la contrayerba (Dorstenia Contrajerva,
Linn. ), la yerba de la golondrina (Euphorbia dioica, H. B. K.) flores u ho-
jas de muérdaco (Loranthus calyculatus, D. C.) la raiz de la flor de cama:
ron (Caesalpinia pulcherrima, Linn.) dos granos de cacao crudo, un mano-
jo de semillas de calabaza (ayote) (Cucurbita. pepo, Linn) y cuatro chiles
o ajis (Capsicum annuum, Linn Tritdrese todo junto, caliéntese y témese
cuando esté tibio'", ik

I

Otra receta para Disenteria,

“Témese la raiz de calzoncillo (Bauhinie divaricata, Linn), la raiz de
CHIMTOK o quiebra-hacha (pobablemente Krugiodeondron ferreum (Cahl)
Urban) y la raiz de achiote, Hiérvase bien y cuando enfrie, désele al pa-
ciente’’,

1L

Remedia para hemorroides y ciras protuberancias inflamadas,
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“El] achiote colorade (probablemente se refiere a las capsulas en sazdn)
se tritura y exprime. 5S¢ comienza por untar ¢l remedio en la lesién, friccio-

nandolo luego con un tiesto’.
v

Remedio para la retencién de la orina.

“Hagase una cataplasma con Bursera graveolens, Tr. et. Planch. CHIN-
CHANCAL— PAKAM (una cactacea) la raiz del achiote y chiles (Capsicum
ennuuum, Linn), Después de aplicado en el recto, caliéntese con una piedra

previamente calentada™,

v

Erupciones en la cabeza, niernas o brazos, con inflamacion.

"Esta enfermedad se llama CHACMUCLAH-KAK y se cura con la plan-
ta del mismo nombre, llamada también YALA-ELEL (Oxalis yucatahensis,
{Rose) Standl). TritGrese su raiz snculenta con hojitas liernas de achiote y
de aguacate (Persea americana, Mill) v dc Dalbergia glabra (Mill) Standl.
v de KUXUBCHE (probablemente una e<pecie de Croton) y de coral (Ri-
vina humilis, Linn) y de CHICIX-MO-AK (bejuca de loro impdadico) pul-
verizado con los frutas de la Erythrina coralloides, Moe, et Sess. Todo esto
muy bien triturado debe untarse en la cabeza o donde esté la infeccién',

Panamd, Sept. 1947,

Insectos y enfermedades de] repolla

La plaga que ataca comunmente al repollo es el pulgén o
gusano negro que roe ¢l cuello de las plantas. En nuestro pais«
se ataca ¢ste gusano sacAndolo del pie de las plantas con una asti-
lla de madera, Si la infeccién fuera muy grave podria ensayars:
la pulverizacidn con arseniato de plomo.

Algunos otros insectos que atacan las cruciferas pertenecen
a los géneros Aphis, Pieris, Adhena, también se combaten ¢nn
pulverizaciones con arseniato de plomo. Las enfermedades de ori-
gen criptogimico que a veces causan dafio en las épocas lluvio-
zas se combaten con aspersiones con caldo bordelés.

En Costa Rica el repollo tiene que venderse fresco, pero on
los climas frios puede conservarse durante tedo el invierno, amon-
tondndolos en lomillos sobre el suelo, que se cubren primero con
paja y luego con una buena capa de tierra.
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QUE ES
WHISKY
ESCOCES

“"ESCOCES"  es Whisky
de calidad tnica. Especifica
exclusivamente el Whisky
destilado en “ESCOCIA' en
la forma tradicional cenoci-
da por siglos, gue le impri-

me caracter propio v la de-

licadeza de sabor del wer-
dadero "ESCQOCES"” por cuyos motives es estimado donde-
guiera.

En el "JOHNNIE WALKER"™ gsa calidad estad inmejora-
blemente representada. Es de sentir que aclualmente, por su
limitada existencia, se vea Ud. oblizado a consumir una can-
tidad menor de este gran Whisky, pero no deje de adquirirlo

en la primera oportunidad que se le presente,

JOHNNIE WALKER

BORN 1820—STILL GOING STRONG

Johin Waiker & Sons, Lid, Scoich Whkisky Distillers, Kilmarnock, Scotiond

Agemes - Montealogre Hermanos, San Jose, Costa Rica,
I — ——
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Crianza de terneros de lecheria

Por R. E. Hodgson y Av. Dahlberg.
Tecnologe en lecheria del Negociado de

Industria lechera.
— I ——

Uno de los mas serios problemas para el ganadero, dedicado a le-
cheria es la crianza de terneros para la renovacién de su hato. La mortali-
dad de terneros es sumamente elevada, v ésta en muchos casos, sobrepasa
otro medio de 20% de |os terneros nacidas cada ano. los métodos emplea-
dos en la crianza de é&stos, deja mucho guye desear. La alta mortalidad en
muchoe podria disminuirse mejorando los métodos de alimentacién y mane-
jo asl como las condiciones sanitarias, Es prictica corriente, que los terne-
ros se crien amamantando las madres, ¥ en esta forma se les da la alimen-
taciéon hasta una semana d= edad en algunos casos, pero en laos mas, hasta
qgue cumplan varios meses de edad, siendo frecuente también que los ter-
neros permanczcan con las madres en las praderag o repastos.

Este sistema presenta varios inconvenienfes ¢onio son; una alimenta-
tacion irregular de las crias que a veces consumen mas leche de la que re-
guieren, atn cuando las mas, reciben menos de lo que les es necesario; ade-
mas, ¢l sistema permite la disemiracién v Ficil cortaminacién con paré-
sitos lo cual constituye una de [as mdis altas causas de mortalidad en los
terneros.

Por otra parte, los sistemas empleades en la crianza y alimentacién
de los terneros, ¥ a los cuales se ha hecho referencia, presentan serias difi-
cultades para poder lograr una produccién sanitaria de leche. Toda mejo-
12 en lo tocante a estos extremos quz se pueda producir seria conveniente pues
a la par que tendria la virtud de ayudar a producir erias mas fuertes y bien
desarrolladas, produciria por otra parte, la mortalidad de éstas, y daria lu-
gar para aumentar la cantidad de leche disponible para el mercado,

A continuacidon se incluyen algunas practicas en la crianza de ter-
neros, que de ser aplicadas, podrian producir excelentes resultados en Cos-
ta Rica:

|.—Provéanse las wacas que estin para tener eria. de repastos
limpios e higiénicos para que en ellos e:tén durante estos dias de tal ma-
nera que las crias nazcan y pasen sus primeros dias después de nacidos en
condiciones ideales desde ¢se punto de vista. (Seria conveniente que laa
vacas que estdn para dar eria, fucran mantenidas en cuadras limpias y bien
abrizadas o en su defecto, ¢en pequenos encierros o repastos que se habrin
de proveer expresamente para ¢! efecto ¥ en los cuales no habra mas ani-

males de los que se encontraren en la condicidn apuntada). Tan prento naz-
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ca la cria, desinféstese y cautericese ¢l cordén umbilical de la misma. me-
diante una aplicacién de tintura de iode.

2.—Permita que los terneros se amamanten de las madres Gnica-
mente durante el primero o bien los aos primeros dias de nacide, pero in-
mediatamente después, separese de éstas, v coléguese en cuadras mdividua-
les. para que permanezcan en ellas hasta a la edad de tres meses.

3.—Alimente las crias con la leche completa de Ja madre en la pro-
porcién de una libra diaria para cada diez libras de peso de la cria, y has-
ta gue éstas cumplen tres semanas de edad. lLa leche debe suministrarseles
a la temperatura del cuerpe en dos raciones diarias y en utensilios limpios
y esterilizados.

4. — Desde vata edad y hasta los seis meses, la aljmentacidén que a los
terneros se les dard, serd a base de leche descremada suplida en una pro-
porcidén de diez a dieciséis libras diarias seetin la edad.

Si no es posible contar eon leche descremada, contindese la alimen-
tacion a base de leche completa suministrando ésta en una cantidad, de ocho
a doce libras diarias segiin el tamafio, ¥ hasta que las criag cumplan cuatro
meses, después de lo cual la eantidad de leche suministrada a ellos, puede
producirse gradualmente para suspenderse cuande las crias hayan alcan-
zado un mayor desarrollo.

5.—Cumplidas las dos semanas de edad, suministreseles a los ter-
neros, pequenas cantidades de granos ¥y forraje verde, o si no heno de
buena calidad para inducirlos a comer. Gradualmente, auméntese la canti-
dacl de alimento. Cuando las crias tengan al rededor de unos tres meses de
edad, permitase a los terneros pastar, pero contindese supliéndoles grano v
leche. Cuando éstos han sido en esta forma desarrollados estardn en capaci-
dad de consumir aproximadamente media libra de grano diaria, a la edad
de un mes, ¥y una y media libras diaria a la edad de dos; dos ¥y media, cum-
plidos los tres meses, y tres y media a cinco libras, alcanzados los cuatro
meses de edad,

6.~—Mantengan los terneros invariablemente en sitios limpios e higié-
nicos, provéalos de agua limpia y fresca, suministreles sal, v desde luegn,
su alimentacién ordinaria come ya se ha explicado, y tenga particular cui-
dado en que los utensilios y canoas en que los alimentos son colocados, es-
tén constantemente limpios,

7.—Todos los terneros machos, que no se destinaren para futuros
sementales, deben ser castrados entre las cuatro v seis primeras semanas de
edad.

Come alimento ideal para las crias tenemos heno clare brillante de
buena calidad, buen repasto, y forraje verde en pequefias cantidades. Después
de alcanzados los tres meses de edad, puede suministrirsele a las crias, pe-
yuenias vantidades de ensilaje. Las terneras es preferible que pasten separada-
mente de las vacas de ordefio.

Una mezcla de granos satisfactoria para la alimentacién de terne-
ros, que reciben su racidn de leche, es la siguiente: maiz molide, una par-
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te; afrecho de trigo, dos partes: afreche o harina de semilla de algodén, una
parte. . .
Fs conveniente agregar a la anterior mezcla, ¥y por lo tanto lo reco-
mendamos, dos por ciento de sal. y uno por ciento de harina de hueso, La
anterior mezcla, contiene aproximadamente guince por ciento de proteina
cruda digerible, y setenta y tres por ciento de nutrientes digeribles totales.
Algunos ganaderos, suplen a sus terneros alimentados con leche o bien con
leche descremada raciones adicionales de mezclas preparadas especialmente
para promover ¢l desarrollo de la crias, Habida cuenta de que estas mezclas
preparadas son caras, seria preferible gue su empleo se limitara solamente
para aquellos casos donde no es posible darle a los terneros la cantitlad de
leche completa, o bien, la cantidad de leche descremada que ellos requie-
ren, procediendo asi, el costo en la crianza, podria reducirse al minimo.

TRABAJOS DE EDUCACION, INVESTIGACION, Y EXTENSION
CULTURAL EN LO REFERENTE A LA ALIMENTACION
DEL GANADO

Los problemas relacionados ¢on la adecuada nutricion del ga-
nado, son muchos ¥ complejos, sin embargo, no es posible que los
ganaderos puedan desarrollar ¥ mantener hatos de alta eficiencia en cuanto
a su produccidén ni puedan obtener productos de alta calidad y bajo costo,
para suplir los mercadées a menos de qus los mnimales estén debidamente
alimentados, En Costa Rica, muchos agricultores apenag comicnzan a formar
sus hatos, estos nuevos panaderos, asi como muchos de los va establecidos
con anterioridad, necesitan asistencia para la solucién de sus miltiples pro-
blemas de alimentacién. Es impresecindible hacer para ellos clara la impor-
tancia y el significado en las raciones alimienticias balanceadas para me-
for nutricién de sus animales, Es perentorio que ellos conozcan la composi-
cién y el valor nutritive de los varies tipos de alimentos aprovechables de
los requerimientos dietéticos propios de sus animales para las varias  fun-
clones corporales a que estan obligados, siendo asimisme indispensable que
conozcan la importancia que tienen las sustancias minerales y las vitaminas,
para la buena alimentacién animal, Es menester asimismo que compren-
dan los significados v efectos de una mala alimentacién., E] conocimientn del
valor nutritive propio de los distintos alimentos para ganado, de origen
costarricense, asi como ¢l conocimiento de las deficiencias minerales de las
dictas corrientes en el pais, ez muy limitado. Es nuestro concepto sin embee-
go, que, la adicién de cantidades adecuadas de sal, iodo, (este para zonas
donde con frecuencia sufren los animales de paperas), calcio, y fésforo, ele-
mentos todos a suplir como suplemento de la racidén nutritiva que a las
vacas se les proporcione podrian prevenir en forma muy apreciable lag de-
ficiencias minerales corrientes.

La dnica forma segura v seria de obtener la informacién precisa con
relaciébn al wvalor nutritivo de los distintos alimentos disponibles, v de los
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reqguerimientos nutritivos del ganado de Costa Rieca, ¢s mediante la formu-
lacién y desarrollo de un plan de investigacién, Este plan, debe ser condu-
cide o llevado a la practica por personal competente en las Estaciones Ex-
perimentales, La Estacidn Experimental de mayor importancia que por ese
efecto podriamos llamar central, deberia de tener, un hato do lecheria para
realizar eficientemente, todas las experiencias pertinentes relacionadas con
la alimentacién ¥ manejo del ganado y asimismo, para hacer uta labor de
demostracion y educacién que beneficie a los ganaderos, La informacién ob-
tenida de las Estaciones Experimentales y otras fuentes, podrian diseminar-
se tan ampliamente como fucra posible entre los agricultores y los gana-
deros. A no dudarlo, la mejor forma de atender csta funcién seria median-
te la cooperacién de especialistas en trabajo de extension cultural amplia~
mente capacitacdos en los asuntos relacionados con la ganaderfa lechera, de-
pendientes de las Estacione: Experimentales, y el Departamento de Agri-
cultura, pero cuyo campo de aceién seria precisamente todas aguellas zonas
donde sus ensehanzas pudieran contribuir al mejoramiento de la cultura de
los agricultorss y ganaderos,

Como medio para mejorar los conocimientos de los -anaderos su-
gerimos ¢l restablecimiento de demostraciones en el propio campo, que po-
drian realizarse siguiendo un plan en lodas aquellas zonas donde la leche-
ria fuers una actividad de importancia presente o futura, Es de esperar, que
los programas de investigacion que oportunamente habrd de desarrollar el
Institute de Ciencias Agricolas Tropicales, contribuirda en mucho, e¢n la so-
lucién de estos problemas para Costa Rica,

PARASITOS Y ENFERMEDADES QUE AFECTAN AL GANADO

LLa industria lechera moderna, como cxplotacidn intensiva que es,
obliga el mantenimiento de los animales en campos relativamcente pequenos
por su extension. Diche eon otras palabras, la ganaderia lechera, moderna,
se desenvuelve en extensiones de terreno relativamente pegquenas en compara-
cién con el ndmero de animales que mantiene, ¥ esta circunstancia por la ra-
z6n de mantener los animales en un préximo contacto hace posible, aun mais
facil, ¢l desarrollo, la multiplicacién y la diseminacidn de los pardsitos y de
las enfermedades que afectan el ganado, y es, precisamente contra estos obs-
taculos que debe de luchar méas tenazmente todo ganadero.

Las pérdidas ocasionadas a la ganaderia por causa de los parasitos
v de las enfermedades son sumamente considerables en todos aquellos pai-
ges que como Costa Rica, presentan condiciones de ¢lima particularmente
favorable para el desarrolle de las mismas. Por lo tanto, medidas efecti-
vas de conlrol son esencialzs, pues no de otra mancra, seria posible que la
industria dzsarrolle con prosperidad, y que ¢l piblico que consume los ali-
meutos por ella producidos sea convenientemente resguardado de enfer-
medades que podrian aquejarlo. Es nuestro concepto, gue es mucho lo que
puede hacerse aqui en Costa Rica para controlar y eliminar las varias en-
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fermedades y plagas que afectan los ganados y que causan severas pérdi-

das a los ganaderos en general,
LA PIROPLASMOSIS O FIEBRE PRODUCIDA POR GARRAPATAS

Uno de log parasitos mas perjudiciales y devastadores que afectan
en grandes cantidades al aganado de Costa Rica, es la garrapata. {Boophilus
annulatus), la cual desarrolla en todas las zonas del pais, hasta una eleva-
cién aproximada de seis mil. a seis mil quinentos pies sobre el nivel del
mAar.

Este pardsito sirve como agente trasmisor entre un animal y otro,
de piroplasma que causa la piroplasmosis o sea la ficbre producida por las
garrapatas, que ¢s una enfermedad infecciosa de Ja sangre. También puede
trasmitir, el anaplasma ¢l cual causa la anaplasmosis, otra enfermedad de
la sangre. gue se parecz a la anterior en muchos aspectos McKellar (3) re-
firicndose¢ a la fiebre producida por las garrapatas ¢n los Estados Unidos
dice "La garrapata portadora de la fiebre, del ganado, tiene gran impor-
tancia com Unico agente natural capaz de trasmitir esta enfermedad de
un animal a otro, de tal manera, que la radicacién de esta garrapata, equi-
valdria a la eliminacién de la enfermedad. Pere atn cuancdo esto no fuere
asi, ¥ si. la eliminacidn de dicho parisito tinicamente se hiciere con ¢l propé-
sito de librar al ganado de esta plaga, tode trabaje y gasto gue su erradi-
cacion demandare, estaria ampliamente justificado,

El dnico alimento para este parasito ca la sangre y en consccuen-
cia. la pérdida que de ella sufre ¢l ganado e¢n el rapido desarrollo del pa-
rasito causa un debilitamiento ¥y aniquilamiento general en los animales. Asi
las cosas, la alta infestacién frecuente en que las garrapatas afecten el ga-
naceo obligan a una alimentaciéon mas abundante para poder contrarrestar los
perjuicios que el parasito causa; logico es esperar en condiciones de alta
infestacién que los animales se desarrollen lentamente y en forma débil y ra-
quitica y que con frecuencia ne alcancen su méaxime crecimiento. En cuanto
a las vacas lecheras se refiere, uno de los perjuicios que las garrapatas oca-
sionan ¢s, una gran reduccidn en la produccion de leche”,

Manifestaciones tan autorizadas comeo éstas, hacen claro el hecho
de que atun en ¢l caso de que los animales pudicran desarrollar uha inmu-
nidad a la fiebre trasmitida por las garrapatas, no por eso, las infestaciones
sumamenle fuertes, dejan de ser por si un serio problema causante de pér-
didas econdémicas de alta cuantia, Esto es especialmente cierto, en tratando-
se de animales jévenes, La pérdida de sangre que los terneros y terneras
sufren por consecuencia de la plaga, los hace mucho mas susceptibles a con-
traer otras enfermedades.

Las medidas de control y erradicacién son bien eonocidas y de su
beneficio o provecho con elocuencia hablan los resultados obtenidos
en las zonas donde han side aplicades y de las cuales un noventa y nueve
por ciento del total de la plaga, en los Estados Unidos ha side rebajade,



Tres métodos de control son los sigulentes: |.—Bano por inmerzién de to-
dos los animales en soluciones arsénicales que contengan 0.21% de trié-
xido de arsénice. De estos compuestos se constgue una gran variedad. E]
bafio debe de repetirse a intervalos de diez a catorce dias dependiendo esto
de la rapidez del desarrollo del parasito;

2 — Tratamiento con soluciones capaces de destruir las garrapatas
y de igual naturaleza a las ya citadas, pero no. por banos de inmersién, sino
por medio de aspersién o bien por aplicaciones manuales siempre, a interva-
los de diez a catorce dias para todo el ganado;

3,—Retire de los animales después de bafiados de los potreros o
praderas en que hubicren estado de ta! manera gue estos queden absoluta-
mente solos para lograr que las garrapatas que en e¢llos hubieren quedado
mueran por falta de alimento, cosa que sucede entre los scis y los diez me.
ses de estar desocupados,

Los primeres dos métodos han demostrado ser mas practicos y cuan-
do se aplican inteligentemente y con juicio, cualguicra de e¢los, puede ser-
vir para disminuir gradualmente la plaga. Desde luego es menester preeca-
verse de nuevas contaminaciones. ;

El control y eliminacién de la plaga ha hecho poce progreso en
Costa Rica, sin embargo, numerosos ganaderos criadores de ganadoe selec-
cionado han podide eliminarla ya, si no en foerma total, si. en forma muy
apreciable. como arote de sus hatos mediante ¢l uso de bafie de inmersion
o bien mediante aplicaciones manuales. Muchos agricultores ne obstante
no parece que se den cuenta exacta del significada econémice que la plaga
de garrapatas en realidad ticne, y se inclinan a creer, que sus animales son
inmunes, ¢ bien que pueden alcanzar dicha inmunidad. Es indispensable una
preocupacién mas seria gue como cruzada nacional tome como objetivo la
eliminacidn de esta plaga. Esta cruzada desde luego deberd ser patrocinada
por el Gobierno, ¥ debiera de comprender o incluir los siguientes objetivos:

l.—Explicaciones adecuadas claras ¥ convincentes a los agriculto-
res para gue estos comprendan ¢l perjuicio que ¢l flagele de la garrapata
ocasiona y por consecuencia deduzcan la impertancia que su eliminacidén
como plaga, tiene;

2. —Asistencia del Estado para la construccién de bafios antipara-
sitarios ubicados en puntos que con relacidn a la plaga y su control pedria-
mos lamar estratégicos, suministirando asimismo las soluciones necesaifas
para destruirlas;

3. —Medidas de regulacién oficial del movimiento de los animales
infestados a zonas que alin se encuentran libres de dicho pardsito;

4. —Supervisidn veleriraria de la campafia que se erganice para con-
trolar y eliminar la plaga.

Farece perfectamente factible la erradicacidn total de la garrapata
en todas las zonas cledicadas a la industria lechera de Costa Rica, y parece
también que la realizacién de esta empresa no seria cosa dificil ni tampocao
costosa siendo segura por otra parte, que de ella podria el pais obtener un
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excelente beneficio. La construccidn de bafios antiparasitarios en los po-
cos puntos por donde el ganado de las ticrras bajas entra en su ruta hacia
los mercados o bien a otras zonas de cria o engorde de la Meseta, asi como,
el bafio de todos los animales que por esos puntos transiten, podria evitar
la reinfestacion de las zonas que se fueren librando de la plaga. La destrue
cién de éstas en las tierras de altura, por medio de banes de Inmersién a
bien de aplicacioncs manuales serfa entonces asunto relativamente fécil

Otro medio para evilar los perjuicios de csta plaga ¥ aplicabld
en algunas zonas en reemplaze de las recomendaciones dadas, seria la for-
macién de hatos de gando resistentes al parasito. El tipo de ganada in-
dio se dice, que es resistente, ¥ también esto mismo se manifiesta del ga-
nado criollo. Parece sin embargo, que cualquier animal al tiempo de ser
atacado por el parasito, puede desarrollar algunas veces cierta inmunidad
o cuando menos una alta resistencia para soporlar los perjuicios del mal;
Ja inmunidad en ¢l ganado nativo, puede establecerse cuando éstog a una
edad temprana, sea siendo terneros, son atacados por primera vez y logran
en ese tiempo desarrollar la ficbre en forma leve que los podra precaver de
los perjuicios gue como adultos no podrian haber resistide. Sin embargo,
gran parte de raquitismoe y el mal desarrollo de las zonas que rufren fuer-
te infestacién de garrapatas, bien podria atribuirsele a estas mismas.

El desarrolle de tipos de ganade completamente inmunes a la fie-
bre v a los perjuicios que la extracecién de sangre por las garrapatas oca-
siona, €s un problema gue ain na se ha resuelto y que espera para hacerlo
trabajo de investigacién.

EL TORSALO

{ dermatobia hemenes)

En alturas intermedias de Costa Rica, el ganado sufre también gran-
demente por la infestacidn de la larva de la mosca del térsaloe {derma-
tobia hemenes). Esta plaga es frecuente en las tierras bajas cercanas a las
costas, pero poco frecuente en las zonas de mayor altura estando exentas
de ella, las zonas marcadamente altas. La mosca del térsalo completa su ci-
clo de vida pasanda su estado larval bajo el cuero del ganade. Durante €l
desarrollo de 1a larva se forman abscesos purulentos que cuande maduros,
descargan su ¢ontenide en una forma notoria.

Con frecuencia se ohservan animales cuyos costados estdn casi com-
pletamente cubiertos de abscesos causados por las larvas del térealo en distin-
tos estados de desarrollo. Parece que la infestacién es constante durante todo
¢l ano aGn cuando algunos ganaderos creen gue es més frecuente en la épo-
ca lluviosa,

No se sabe con exactitud, y en una forma seria, hasta qué punto, el
térsalo, afecta la salud y la produccién de las vacas de lecheria, Aunque
si se puede anticipar que, las infestaciones més severas causan considerable
pérdida de sangre ¢ indudablemente disminuyen la resistencia de los ani-
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males, El dafio que causan las larvas directamente al cuero de los animales
es también un perjuicio de gran importancia econdémica; los cueros de ani-
males sumamente infestados estan literalmente cubicrtos de cicatrices y per-
foraciones que los rinden précticamente inservibles como tales,

El ciclo de vida de la dermatobia hemenes ha sido ya debidamente
establecido, pero a la sazdn, no se cuenta con métodos de control eficien-
tes. capaces de interrumpir dicho ciclo.

La infestacién ordinarianiente es nds alta en animales que pastan
en lugares sumamentz llenos de malezas asi como donde existe considera-
ble sombra, siendo posible que las razones que expliquen este fenémeno
sean gue la mosca del térsalo o biern el mosguito sobrs el cual ésta hace
su postura de hucvos y gue luego sirve de insecto trasmisor a la plaga,
vivan de preferencia en lugares sombreados. Si asi fucre, parece obvio que
una medida de control serfa, mantener los repastos o potreros limpios de
maleza ¥ con una sombra distribuida ¥y no muy densa, Cuando la infeata-
cién apenas alcanza a unos pocos animales, el control puede hacerse apli-

cando grasa sobre las partes afectadas del cuero o pellejo.
PARASITOS INTERNOS

La infeccién por parasitos gastro-intestinales en el ganado, costarri-
cense, ¢s sumamente alta.

Estos parasitos causan gran mortalidad en los terneros, y son motivo
de constante raquitismo y mala salud, reduciendo ¢n las vacas su resisten-
cia ¥ desde luego su produecidn de leche. Es posible controlar y prevenirse
contra estos pardsitos, en los hatos de lecheria especialmente aplicando bue-
nas medidas de administracién, Habida cuenta de que son los terneros y
en general el ganado joven los mas afectados por ellos, las medidas de con-
trol, deben dirigirse especialmente a asegurarles una adecuada proteccidn.
[.a practica de mantener los terneros con las madres por periodos largos
particularmente cuando estdn sueltos en el potrero, ofrecen la mejor opor-
tunidad para que los terneros se infesten. Por lo tanto, insistinios en la con-
veniencia de que los terneros sean separados de sus madres pocos diag des-
pués de nacidos. A log animales pequenos no debe permitirseles estar en po-
treros, repastos o corrales usados por animales grandes, ¥ en ningin caso,
deben éstos encerrarse en repastos faltos de drenaje o en chiqueros o cua-
dras hfimedas y dificiles de limpiar,

Los animales afectados deben aislarse para ser tratados. La prae-
tica recomendada de mantener los terneros durante los primeros dos o tres
meses de vida en departamentos individuales asi como la alimentacién
aconsejada en otra seccién de este informs son otros medios eficientes para
controlar y eliminar los parbsitos particularmente, los que se alojan en los
pulmones. Ademds, es conventente evitar el conlacta entre los terneros y
otras clases de animales como perros, gatos, etc. pues de ello puede deri-
varse, muche provecho en el control de los parasitos.
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Es evidente, que hace mucha falta instruir debidamente a los ga-
naderos respecto a los perjuiciosr que causan los parisitos internos ¥y la ne-
cesidad de que se preocupen por velar més cuidadosamente por la conser-
vacion de condiciones sanitarias ideales como medio de controlarles. Va-
rios tretamicntos han sido desarvollados que mediante ¢l uso de vermifugos
han probado ser eficicntes para climinar estos parasitos internos.

Carlos Chavarria A.. {4). ha recomendado varios tretariientos prra
la extirpacién de los parasitos que afectan ¢l ganade en Costa Rica. Cuan-
do estos tratamientos son seguidos en la forma prescrita se ha podida cons-
tarar, meciante diagndstico que los resultados por ellos  producidos son

buenos.
BRUCELLOSIS O ABORTO INFECCIOSO

La Brucellosis comunmente conocida como aborto contagiose, o e¢n-
fermedad de Bang, existe en log hatos de lecheria de Casta Riea, particu-
larmente en aquellos de la Meseta Central y las regiones lecherns de [a altu-
ra. No existen suficientes datos para precisar o determinar la extension
de la enfermedad; pere Alberto Saenz M. (5), después de haber exami-
nado la sangre de doscientos sesenta y ocho wacas provenientes de 25 hatos
de diferentes partes del pais, reportéd que el doce y cinco centésimos por
ciento, dieron la reaccidn positiva denotando presencia de la enfermedad.
Conviene realizar més investigaciones sobre el particular para determinar la
frecuencia con que dicha enfermedad se presenta en los hatos de las dife-
rentes secciones del pais. El control y la eliminacién de esta enfermedad
habrin de ser de gran beneficio econdmice para la industria lechera y ade-
més, medida que asegurard y protegera la salud humana.

Un programa para combatir v eliminar esta enfermedad, debe for-
mularse, ¥ conducirse bajo el patrocinio del Gobierno; v debe contemplar
los siguientes puntos:

| .—Instrucciones a los ganaderos para que manejen como es debi-
do, a los animales enfermos.

2.—Vacunaciéon de los terneros entre los cuatra ¥ los ocho meses
de edad con la vacuna especifica, 'Brucella abortus strain 19 (U S. D. A)",
en los hatos en que existan animales enfermos.

3 —FEximenes periddicos de la sangre, de todos los animales en
todos los hatos, donde se presentaren casos de la enfermedad, y ¢himinacidn
gradual de todos los que reaccionaren posiivamente a la prueba y deno-

taren por eso, estar enfermos.
TUBERCULOSIS

No existen datos ciertos referentes a la extensién de la tubereulo-
sis del ganado en Costa Riea, sin embargo, es generalmente considerado que
la infestacidn es menor de un cinco' por ¢iento. Este concepto concuerda con
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la vreencia ds que la tuberculosis no  es una enfermedad imporiante en el
ganado de los paises tropicales. Sin embargo, tomande en consideracién
que los terncros son sumamente susceplibles para contraer la enfermedad,
cosa que pueden hacer inmediatamente mediante el consumo de leche con-
taminada las posibilidades existentes para que la enfermedad se pueda dise-
minar, s{ no se¢ toman las providencias necesarias, son cosa cicrta, Por lo
tanto, es ahora, cuando esta enfermedad no ha hecho ain considerable pro-
areso que debe de atacarse el problema de su extirpacién. Un plan de con-
trol debidamente concedido y patrocinade ¥ dirizido por ¢l Estado, ¥ de
aplicacién nacional, podria con poco esfuerzo y costo, dar resuelto el pro-
blema de la eliminacién de esta enfermedad en el pais. Este programa e¢o-
mo ¢l anterior, para extirpar la Brucellosis, seria de interés para las gana-
derias y para la salud piblica. ’

MASTITIS BOBINA

¥sta enfermedad se encuentra en muchos de los hatog lecheros de Costa
Rica y particularinente en aquellos de lag alturas, La forma como los animales
son manecjados, es a no dudarlo, un facter importante en su diseminacién.
Las vacas generalmente pasan la noche en los potreros, vy, cuanda é&stos
¢omo e¢s corriente se mantienen himedos y frios, la enfermedad progresa
mas rapidamente. La prictica de permitirle a los terneros amamantarse has~
ta avanzada edad, favorece también la propagacién de la enfermedad. Asi-
mismo, debe tenerse como causa predisponente, la practica de luniiar el
ntmero de ordeno a uno sélo para vacas de alta produccidn ¥ que por tan-
to debicran ordenarse por Jo menos dos veces diarias,

Como las pricticas curativas no son del todo satisfactorias, es preci-
£0 poner mas atencién a todas aguellas operaciones de manejo que tiendan
a evitar el desarrollo y diseminacién de la enfermedad. Diagnésticos, segu-
ros, son importantes como pre-requisitos de eontrol, Las précticas sanita-
rias de ordefio son fundamentales ¥ las vacas libres de la enfermedad de-
hen ser ordefiadas en primer término para evitar asi, que por medio de esta
operacién, se trasmita la enfermedad como serfa el caso si en ese particu-
lar, no hubiera un orden estricto,

OTRAS ENFERMEDADES

Otras enfermedades tales como diarrea blanca, en los terneros, des-
drdenes reproductivos, es decir que afecten la ecapacidad de reproducirse a
las vacas, cossidiosis, Antrax o carbén, pierns negra, septicemia hemorri-
gica, enfermedad de Johne, ete., también existe y perjudican en varias for-
mas tales como retardando el desarrollo reduciendo la produccién y cau-
sando la muerte en el zanado. \

Para algunas de eatas enfermedades, y como medio de control, han
sido producidos sueros y vacunas especificas con cuyo use podria proteger-
s¢ a los animales; para otras desafortunadamente no existen atn, tratamien-
tas seguros. Mucho puede hacerse sin embargo para defenderse de - estas
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enfermedades si se cuidan debidamente las pricticas de alimentacidén y las

practicas sanitarias.

LA EDUCACION E INVESTIGACION EN EL CONTROIL,
DE LAS ENFERMEDADES

Es perentorio asistir y educar mejor, a los ganaderos en relacién a
los asuntos que en sus actividades deben atender para que puedan desarro-
llar con mis prosperidad sus empresas lecheras. Esta ayuda debe venir de
técnicos con practica y experiencia en los asuntos relacionados con sanidad
y control de enfermedades. Lsto. es una necesidad nacional y por lo tanto
la asistencia del Estado es indispznsable,

El Servicio de Veterinaria actual es limitado y no puede por lo tanto
aconsejar y ofrecer, toda la ayuda necesaria. Estz Servicio debiera de des-
arrollarse y suplirsele fondos adecuados y equipe necesario de tal manera
que las principales enfermedades gus afectan el ganado, puedan ser con-
troladas. Es indispensable que cada region ganadera importante, cuente al
menos con un veterinario capacitade y experimentade para que diagnosti-
que y trate las enfermedades especificas que se presenten y que, al mismo
tiempo pueda desarrollar una campania educacional en su jurisdiccién sobre
temas sanitarios de importancia para la produccién de ganado, y la produc-
cion de buena leche, Desde lucgo, el éxito de cualquier programa que se
formule para controlar los pardsitos ¥ las enfermedades dependerd de la
crooperacién entusiasta con que los ganaderos contribnyan.

Es preciso también prestar la debida atencién a la conveniencia de
establecey y hacer que se cumplan las disposiciones cuarentenarias que fue-
ren necesarias, no sélo para regular la entrada del ganado al pais, sino tam-
bién para regular ademas e] movimiento de ganado dentro del pais. para
evitar ¢n esa forma la entrada de enfermedades que alin no existan y la
disemninacidn de las que hubieren en la actnalidad ¥y a medida que la si-
luacidon mejore para evitar la reinfeceidn de las zonas que se vayan libran-
do de estas calamidades.

PRODPUCTOS LACTEOS EN COSTA RICA

El principal objetive de la industria lechera es ¢l de proporcionarle
al hombrz alimentos sanos y nutritives, En los comienzos de la industria
lechera en todo pais, la preocupacién del hombre s¢ ha concentrado tan
sélo en aprovechar como alimento el excedente de leche no consumido por
las ¢rias y producide por las vacas. Lste que en toda parte ha sido siemi-
pre ¢l primer intento reconocido el valor que la leche y sus degivacdos en-
cierran como alimento, ha dado lugar a la emergencia de una preocupacion
mayor cual es la .de no conformarse con los excedentes que las vacas bue-
namente pucdan produeir para atender sus funciones de maternidad y Lrans-
formarlag en cambio en mAquinas para la produccidn de leche mucho mas
apvreciables. Tan pronto la produccidn progresa, y €l consumo de leche én
su estadn natural va siendoe atendido, la industrializacién de la misma “&e
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inicia para ofrecer varios alimentos preparados mediante €] aprovechamicn-
to de la leche come materia prima, Fste proceso de industrializacién gra-
dualmente se va verificando hasta alcanzar un grado de desarrollo consi-
derable en aguellos pafses donde la produccién de leche ha crecido en [or-
ma notoria. En cualguier pais por lo tanto, es posihle encontrar exponen-

tes de este proceso evalutiva,

LECHE
La Leche en la dieta dec los Costarricenses

La leche es la dnica suslancia procducida por la naturaleza con el
fin particular de ser empleada o usada por los animales como un alimento,
=i bien es cierto, no pedemos olvidar en este momento, que el huevo tam-
bién la es para los pollos en los primeros dias de su existencia, Las investi-
gaciones 1calizadas en los ultimos anos, han demostrado que la leche es
el alimento que mds se acerca a la perfecciéon para atender las nece:idades
humanas, ¥ en efeclo, estudios recientes han demostrada que es sumamen-
te dificil que el hombre pueda disfrutar de una salud completa st en su die-
ta no es incluida la leche o sus derivados. La leche e¢s excelent: como fuen-
te de mincrales especialmente calcio y fésforo, y también de algunas vita-
rninas, particularmente riboflavina, gue con frecuencia falta en muchas die-
tas. Lo anterior explica la razdn que asiste a las Autoridades Sanitarias para
insistir en la importancia que la leche y sus derivados tienen como parte
importante en la dieta,

El 13 Congrese Mdédico Nacional de la Reptblica d: Costa Rica
(6), reconocié éstos hechos, asi como algune: otros, al considerar la dicta
de los costarricenses, ¥y recomendd gue éstas, deberian ser suplementadas
con leche y sus derivados, carne, huevos, frutas y vegetales.

No se disponz de estadisticas completas gue pongan de manifiesto
la cantidad de leche consumida por el pueblo de Costa Rica, pero éste, sin
lugar a dudas, es inferior a lo recomendado por una dicta adecuada,
William G. Caseres, {(7), manifiesta estimar la produccidn diaria de leche
en Costa Rica entre unas sesenta mil, ¥ cien mil botellus (una botella igual
670 cc., o una y media libras); de lo cual se deduce que el maximo de con-
sume posible por persona y por dia no puede exceder de cualvo onzas,

El consumo de leche ¢n la ciudad de San José, es mucho mas alte
por tanto contribuye a mejorar la dieta. No existen datos exactos sobre la
cantidad de leche recibida anualmente en San José. Pero segin Evangelis-
ta Valenciano A. y Edwin Richmon Méndez, (8), la cantidad de leche re-
cibida en San José y registrada durante una semana en 1942, fué de cua-
tenta y cinco mil doscientas veintitrés botellas diarias. {Tabla 6).

Es posible gue este dato sea algo mas clevade de lo que debida-
mente registrado seria el promedio durante el ano, puesto que, estos infor-
mes fueron recogidos durante una semana en la estacion lluviosa, época en
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la cual la produccién de leche llega a su limite mas alto. El econsume de
leche por capita y diaric en San José, calculando que esta ciudad tenga
una poblacién de ochenta mil habitantes serfa entonces de 0.8 libras.

Varios factores han contribuide para elevar ¢l consuma de leche
por persona en esta ciudad con relacién a lo que es consumido en ¢l resto
del pais, v entre otros merecen especial consideracion los siguientes: facili-
dades de transporte a dicha ciudad y distribucién de la leche dentro de
la misma; mayor capacidad adquisitiva de los habitantes de dicha ciudad,
que ademas de ser la capital, s el centro de actividades de la repiblica, v
finalmente la mejor apreciacion de que ¢s objeto la leche comoe alimen-
to importante de parte de los consumidores.

La distribucién y consumo de leche en su estado fluide, puede des
arrollarse més ventajosamente en los centros de poblacién que sin  estar
muy digtantes cuenten ademdas con la ventaja de estar bien conesctados por
medio de caminos bueneos con las zonas productoras.

Siendo San José, la ciudad miés populosa de |la Repiablica. v gozan-
do de los privilegios antes mencionados es a ella por tanto, a quien curres.
ponde llevar la delantera en todo fo que se relacione con el mejorariento
de los sistemas y procedimientos para operar el transporte, la distribucién
v venta de la leche, ¢n forma que salisfaga las necesidades de salud pabli-
¢a. Las demas ciudades, por ser més pequenas habrin de seguir los pasos
que sobre el particular marque la capital.

Es bueno tener presente que, atin cuando cierta cantidad de leche
rg reservaca en las zonas de produccién para atender las necesidades de
las perconas que en c¢llas residen o sea los productores en su mayoria, ello
#5 un asunts que debe de eonsiderarse por separado pero que, ain siendo
asi, debe de regularse y estimularse por la importancia que en la sabul tie-
aen,

Estando centralizada como le estda la poblacién de la repiblica en
una buena parte en la ciudad de San José pueste que ésta presenta mas el
die» por ciento en la poblacién total de Costa Rica, y casi ¢l doble de Ia
poblacién total eombinada de las otras seis capitales de Provincia, percee
natural ¥ lédgico, deducir que el mercade de leche fluida de Costa Rica, se
reduce ¢asi exclusivamente a San José

Por otra parte, es precisamente en lai zonas circunvecinas y ultas,
proximas a San José, donde se produce la mayor cantidad de leche en la
Republica,

(Continuara)
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LIBRE CREZCA FECUNDO

La institucion del Seguro, amor-
tiguando las nefastas consecuen-
cias de los riesgos sobre los indi-
viduos o sus empresas, es un ele-
mento indispensable para lograr
el equiltbrio y la solidez de la In-

dustria Nacional.

Banco Nacional de Seguros
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Fiesta del Arbol

Con fodo respeto y earine dedico este humilde trabaje al dialecto caballero don
Mariana Montealegre incansable admirarador de la Naturzlozz y a guien debe

Costa Rica la propagocidn de arboles frutales, industriales y ornamentales.

Rafael Ramirez Monge.
Lowrdes de DMontes de Oca, Nov. 8 de 1847

Senior Director, maestros y nifios:

Por primera vez experimento en mi corazén gran placer al compartir
con vosolros estos momentos de entusiasmo con que celebramos la tradicio-
nal “'Fiesta del Arbol™.

No es una fiesta comiin, no es una reunién de amigos para alegrar una
hora de nuestra vida, es alge de mayor importancia que se celebra en todas
las escuelas del mundo civilizado, Justo es desde luego gue conozcais ¢l ori-
gen de esta simbdlica fiesta gue nacid y se desarrolld bajo 1a iniciativa de un
hombre cuya historia quedé sepultada.

Fué el Estado de Nebraska, uno de los que la naturaleza le habia ne-
gado e} embellecimiento forestal, Sus largas avenidas y sus contornos <ircun-
vecinos prestaban un aspecte funeral, Faltaha algo que refrescara el calido
ambiente, alge que cortara el brusco golpe del viento, que ofreciera sombra
al cansade caminante. Faltaban también tuptdas ¥ verdey frondas y en ellas
s¢ columpiaran pajaros de matizado plumaje que con alegres cantos saluda-
ran al Creador.

Por fortuna surgié el hombre que ¢l destine #nalé para tavorecer ague-
lla desolada regidn, ese hombre se llamé Morton, cuye nombre debié ser
esculpide en letras de oro,

Morton hizo relucir su elegante pluma guiada por su privilegiado ce-
rebro, insté al pueblo para convertir aguellas desoladas llanuras en bosques
maravillosos. Hizo comprender a su pueblo que la mano del hombre podia
suplir a la Naturaleza con sélo la voluntad. En efecto, se decreté una ley
por la cual se instituyé la “'Fiesta del Arbol” fijando para su celebracién el
22 de Mayo dia del nacimiento del Morton. Revestida con cardcter oficial
la encabezaban empleados civiles y militares, todas las escuelas y el pueblo
en general, .

Con esa espontdnea voluntad en pocos afios se logrd convertir aqguella
regidn en bosques maravillosos formados por millares de drboles frutales, in-
dustriales y ornamentales. Esta costumbre pasé a diferentes palses del mundo

celebriandose en ellos con igual magnitud, En el afio de 1901 1a Corporacién
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Municipal de San José se hallaba constituida por distinguidos elementos [le-
nos de antusiasmo por el bien comunal, Destacébase entre este grupa por su
espiritu dindmico el Regidor don Ciriaca Zameora Villalta, predilecto hijo
del cantén de Montes de Oca, padre del intelectual y culto caballero guie
lleva su mismo nombre que heredd su amor por la naturaleza y laber a la
tierra. Fué asi que el Rezidor Zamora encontré campo propicio en el des-
empefiu de sas funetores para desarrollar sug actividades, v sus proyectos sa-
metidos a vntacién fueron aprobados y otros el tiempo o la importancia se
han encargado de hacer leyee vigentes de la Repiblica. En sesién celebrada
nor aquella Corporacién el 10 de Abri]l del mismo afo, se acordd la primera
celebracién de la Fiesta del Arbol en San José, iniciativy propia del Rezidor
Zamora, fijando para dicha fiesta ¢l 15 de Mayo de 1901, El festival quedd
integrado por tres distinguidas personas: Repidor LZamora, den Miguel Obre-
x6n, Inspector General de Ensenanza y don Francisco Serrano, Inspector de
Hacienda Municipal, Concurrieron a esta fiesta las Autoridades Eclestasticas,
Civiles y Militares, el pueblo, maestros ¥ nifios de las escuelas de |a ciudad,
dejandoe plantados 688 arboles de todas las varicdades con gue se formé el
recordado Bosque Chapul que ¢l tiempo y las circunstancias hicieron des-
aparecer,

Foca es el elogio que hoy hacemos sobre la Tabor realizada en varies
arpectos por ¢l Sr. Zamora pero su historia vivird stempre en =l corazén de
sus admiradaores,

Paso ahora a referirme al 4rbol y su importancia en la vida humana,
tan necesario como lo son ¢l aire, el agua y la luz

Es ¢l arbol un fiel servidor que jamas nos pide cuentas de los servi-
cios que nos presta ¥y nunca se cansa de prodigarlos.

Bajo la sombra del arbol el nifo da sus primeros pasos guiada por la
mano de su carinosa madre. Mas luego alcanza sus primeras ramas y en ellas
hace gimnasia desarrcllando sus musculos en beneficio de su salud,

Con ellos adquiere destreza, sube a la copa y saborea =sus delicados
frutos. En el arbol el pajaro hace su nido y multiplica su especie: el gorridn
y las abejas liban el néctar de susz perfumadas flores, ¥ bajo'las escamas gue
cubren su viejo tronco encuentran vida un mundo de insectos, Es el 4rbol el
amigo mas ficl que nos acompana desde la cuna al sepulero. ¥ nos d4 en la

vida, hogar, lumbre ¥ alimento.

Favorece ¢l cauce de los rios para que sus aguas sean frescas y abun-
dantes; se interpone al rudo golpe del viento salvando nuestras plantaciones.
Ayuda al ciego v al anciang asegurando su paso incierto y vacilante.

Hay en la vida de los arboles misterios que la mente humana no al-
canza a descifrar. Para conocer estos misterios hay que penetrar en el bosque,
oir el susurro gue producen a nuestro paso las hojas muertas que semejan
castafias, apreciar ¢l ruicdo sordo de la rama seca que cae, y el eco que se
pierde en el espacio. . ....



B L D L 385

Luego nos situamos sobre la cima para contemplar esos gigantes del
reino vegetal que parecen mexclar sus ramag eon las nubes. Aquellas copas
cubiertas por blancos hilos de niebla perpetua perezosamente se separan al
paso de un rayo de sol para ofrecer a nuestra vista €l matiz mas perfecto de

flores correspondiente a cada cspecie.

Estimados nifios: voy a terminar mis palabras y antes ruego a Uds.
mantener culto al 4rbeol, deber de todo ciudadano.

Los arboles recientemente plantados en la granja de esta escuela y los
que hoy plantaremos deben ser cuidados y protegidos por Uds. y serdn tam-
bién Uds., quienes mas tarde recibiran de ellos ¢l premio saborsando sus de-
licados frutos. Maestros: cs la escuela y el hogar quicnes estin en el deber
de infundir en ¢l corazén de los nifios carifio ¥ respeto hacia el drbol: Diebe-
mos seguir sobre ¢l surco que nos dejaron trazado Morton y Zamora, con
ellos hacemos patria.

Rafael Ramirez Monge.

Armour Fertilizer Works, & Y'
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Por medio de sus representantes |
Exclusivos para Costa Rica, ofre-
cen los Tamosos abonos

“BIG CROP?”

(Para las grandes cosechas)

CAFE, CANA, TABACO,
etc.

Para toda clase de¢ informes, f6r-
mulas, precios, etc., dirijase a:

AGENCIAS UNIDAS, S. A.

Representantes
Teléfonos 2553 - 3731
Apartado 1324
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Bomba manual de agua
CLIFFORD

Patente Britdnica

] 4 De construccién sensacional
La mejor ¥y méis robusta

DESCASCARADORA-PULIDORA Unica en su género. Silenciosa.

de Arroz Capacidad: 300 galones por
Wm. McKINNON & Co. Ltd. hora. Pruébela ¥ no volverd a
Producto Inglés usar ninguna otra,

Exelusividades Tel. 5944-Ap. 2045
de la San Jase
— L
e
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Agencias Maritimas y Comerciales, Ltda.

San José, Costa Rica - Apartado Correos £7 — Tel. 5484

Agentes en Costa Rica, de

ROYAL NETHERLANDS STEAMSHIP, Co.

{Compania Real Holandesa de Vapores)
Sub-Agentes de HOLLAND AMERICA LINE
Cia. Vapores

Representantes en Costa Rica, de:

ORTEGA & EMIGH, Inc.

San Francisco, California
{Immportadores de Café)

CHOCOLAT SUCHARD, S. A

Serrieres, Neuchatel Suisse
(Los mejores chocolates del mundo)
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La Estacién Experimental para la Pesca

y el Laboratorio para el examen de

materiales en Holanda

La tarea que la Estacidn Experimental para la Pesca tiene a su cargo,
en interés de la piscicultura y del capital icticola holandés, puede califi-
carse de una amplia y ardua labor tendiente al examen ¢ inspeccién de
aparejos de pesea, en la aceptacién mas amplia del vocablo, v al fomento
de la explotacién econémica en la indusiria pesquera, mediante informa-
ciones acerca de asuntos quimicos, Hsico-quimicos y técnicos que se rela-
cionan con los materiales y sintetizando su accién en el estudio de biolo-
gia icticola,

La siguiente enumeracion permite formarse un concepto orientador
del papel que viene desempenando la referida Estacién dentro de la esfera
de una actividad especifica: Entre las muchas actividades a que dedica su
més activa ¥ mas intcligente atencién, pasan a ocupar un lugar de primera
fila los andlisis e inspecciones de pinturas antioxidantes para proteger el
exterior del bugue; cachli (extracto de tanino sélide), para el curtimiento
de las redes; carbure de calcia, para el alumbrade da la cubierta; grasa
consistente y acecites minerales, para el engrase e maquinas, lona, etc.
accite Diesel ¥ gas-oil, para los motores; hilos (algodén, cafiamo, lino, seda,
etcétera, para las redes finas; abacAd y sisal, para las redes barrederas; ca-
ble de cadena ¥ cable metdlico; sales de cobre ¥ cromo para la conserva-
cién de las redes; alquitrin de hulla, carbolinee y alquitrdan wvegetal, para
la conservacién de cuerdas y redes; aceite de linaza., para la preparacién
de arenqueras, y los hilos para remendar las redes; redes sin preparar, eur-
tidas, engrasadas o preparadas en otra forma; cuerda Securitas o Hércules:
carbén de piedra ¥ fuel-cil. para las embarcaciones de vapor; fibras para
hilos v cordeleria: aceite de ballena: agua, cte.

Forma de organizacioni

La Estacién Experimental fué fundada y es administrada por una aso-
ciacién en pro del bien general, la cual, en coopceracién con el Goblerno ¥
representantes de la industria pesquera y afines, aspira a mantener intacta
la obra de e¢nsenianza, de experimentacién v de fomento y hacer todo lo
posible para que la instituridén responda a tan altas finalidades, Diputados
de las organizaciones del ramo, asesorados de personas cientificas, para vi-
gilar y dirigir la buena marcha de la Estacién, constituyen la junta directiva,
en la cual también el Gobierno estd representado por el jefe de la Seccién
de Pesquerias. Esta forma de institucién presenta, igualmente, anchuroso
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campo para importantes vy valiosas actividades de la iniciativa privada.

1a Estacién Experimental fundada en Katwijk en el ano 1912, en
forma modesta, y traslacada, en 1917, a Ulrecht, ha podido desarrollarse
desde aquel zntonces muy satisfactoriamente, y luego de arduos sacrificios y
estudios téenicos, ha ido convirtiéndose en un magnifico instituto, montada
con todos los adelantos de la técnica modcr_na. que puede parangonarse sin
desmedro con las mejores instituciones extranjaras.

Ha demostrado suficientemente, aun cuando sea a mayor abundamien-
to, que satisface una necesidad que venia sintiéndose desde hace mucho tiem-
po ¥ constituye un eslabén indispensable en la cadena de las investigaciones
que para otras muchas actividades vienen realizédndose en Holanda en el te-
rreno de las ciencias naturales aplicadas,

l.a Estacién Experimental realiza un estudio sistemitico de todos los
elementos y factores que constituyen la vida del mar y huelga decir que su
labor viene a producir, igualmente, grandes beneficios a la navegacion mari-
tima y fluvial, por contar la Estacidon con un “'outillage”™ especial ¥ una gran
experiencia que ha venido adquiriéndose en muchos terrencs muy especiales,
tanto mas cuanta que las exigencias relacionadas con el examen y la inspec-
cidn de muchos articulos corren parejas con las de la pesca.

La Estacién estd especializada en el examen ¢ inspeccién de corde-
leria, cuva labor goza ya de merecidos prestigios, tanto en el interior como
¢n el extranjero. Investigaciones sobre fibras de cuerda y ja composicidén
de cuerda han conducide al uso de nuevas materias primas para cuerdas y
cordeles de indole diversa y a una construccidn mejorada de otras clases,
schaladamente del sedal, trayendo este uso grandes ventajas para su ad-
quisicién ¥ uso prictico y siendo ello una invencién que revistid, igualmente,
gran importancia para la navegacién y el remolque, Otra cuestion de parti-
cular interés la constituye la conservacidn de hilos, redes y tejidos para pro-
tegerlos de la acecidn del agua, en cuyas actividades entra a jugar un papel
predominants el tratamiento con taninos, aceite de linaza, carbolines, algui-
tran v algunas aleaciones metalicas organicas e inorganicas.

Pucde afirmarse, sin temor a exageracién, que la pesca constituye en
Holanda una practica antiquisima y que ¢n ninguna parte del munde se ha
ido dedicando tanta atencién a la eomposicién y conservacién de laz redes;
un trabajo sabio., costosa y paciente que ha dado ¢l resultado tan satisfacto-
ric de que ellos sean, ¢n el interior y el extranjero, norma de la mag alta ca-
lidad. De ahi que revista singular importancia para Holanda ¢l que sepa con-
servar o reconquistar la ventaja considerable que a este respecto llevaba so-
bre otras naciones, pnes la guerra no ha dejado de traer un efecto desastroso
para la industria pesquera, stendo necesario proveer lo necesario para ir sol-
ventando las dificnltades y problemas que surgen, inevitablemente, al ini-
ciarse la recuperaciéu de tan importante ramo de la vida econdmica holandesa,

Con elara visién de este porvenir y la necesidad imperiosa de proce-
der baje un plan orgAnico e integral, se estin concentrando todos los esfuer-
zos en ecsta noble actividad, que hard maa rica a Holanda, La Estacién Expe-
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rimental trata de prolongar la durabilidad del material mcjorando los mé-
todo  de conservacién existentes y buscando continuamente procedimientos
auevos, As las cosas, ha lograde alcanzar gue las redes puedan usarse ya
durante un periodo dos veces mas largo que en épocas anteriores, fijando el
tanino ¢n las redes curtidas mediante sales de eromo. Para alcanzar un au-
mento de la durabilidad de la red curtida. pueden también usarse, en casos
determinados, sales de cobr: Algunas fibras hasta pueden ahbsorber cobre
sin previa curlicidn, y esta propiedad fué una e lag causas de que en la época
de movilizacién, a fines de 1939 v & principios de 1940, algunos millones
de sacos de yute para arena, destinados a la defensa del pais, pudiesen ser
protegidos contra las influencias desastrosas del himedo y la atmésfera,
tratandolos con composiciones de cobre, segin el método de la estacién
Fxperimental.

Posteriormente s¢ iha aplicando este méiodo a sacos de lina para el
transportz de patatas ¥ carbdn, obieniéndose, igualmente, una gran econo-
mia en el uso de los maleriales mediante la aceidn antipitrida del colbire,
Ctra investigacidon extendida ha sido practicada en lo concerniente a ma'e-
rias curtientes, par requerir la pesca otro extracto de tanino (cachd) que las
normas que rigen el curtitniento de cueros.

Fué elaborade un método para poder juzgar de la aptitud de espe-
cies de cachi, de indole muy diversa, para ¢l curlimiento de redes, ponién-
dose de relieve las grandes ventajas v utihidad del estracto-wattle o mmimosa
existente en la Unién Sudafricana, Para las arcnoneras se dispone en Ho-
landa de un método de preparacidn de aplicacidn general, que consiste en
aceitar las redes curtidas, un procedimiento muy eficaz, pero en el que se
emplea mucho tiempeo y trae consizo grandes riesgros. Condiciones atmosfé-
ricas v climatolégicas ajenas a la voluntad de los hombres, pero susceptibles
de influir grandemente en el proceso de secar el aceite de linaza, que tarda
Lastante itempo, pueden causar, especialmente en ¢l primer pericdo de este
proceso, un fracaso total y casi irreparable del tratamiento. Los medios ze-
cantes que suelen aplicarse en tales casos, para fomentar el secamiento del
aceite de linaza, no pusden usarse para las redes por razones gue no son del
caso enumerar,

La Estacién Experimental ha indicado un procedimiento que posibi-
lita ahorrar tiempo y eliminar casi por complelo los rieszos habiendo sido
aplicado ya este métoda en los dltimos anos de la gusrra, y en pran escals,

por varias grandes companias navieras.
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Rohrmoser Hermanos Ltda.

San José, Costa Rica

P. 0. BOX 173 Cable: PAVAS

Growers and Exporters of
the following brands of
fine quality mild coffees:

ROHRMOSER
PAVAS LA FAVORITA
E. R R. H.
RIO VIRILLA
R. H.
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Exportacion de Café de Costa Rica
de la cosecha 1546 47, en kilos, peso bruto
Setiembre de 1947 Exportado % de
NACIONES DE en la Exporla-
DESTINO . Cosecha +ih
Oro Pergamino Total 1946—47
Estados Unidos .. .. . 1.375.114 - 1.375.114|  14.576.749 70.48
< T e = R —_ 1.393.851 7.60
Bélgica .. - 7.500 -_— 7.500 B11.400 3.33
Holanda .. .. _ _— —— 402.780 2.20
Canada .. 117.900 _-_— 117.800 393.900 2.15
Suevia .. —_ —— " — 378.500 2.06
Inglaterra .. _— 161,673 0.88
Italia .. o 7.500 _— 7.500 147.358 (.80
Panami C. Z. .. —_— _ 141,330 0.7%7
Palestina 29.750 - - — 29.750 50.750 0.28
Chile .. g i = —_— —_—— —_ 27.180 0.15
Nueva Zelandia .. .. . —_— —_— - —_ 22.770 0.13
Siria .. —_— —_— —_— 18.750 0.10
Irlenda .. .. .. .. —_— —— -— 11.400 0.06
Africa del Sur .. — S — 1.750 0.01
Noruega .. —_— — —_— 70 e
TOTALES .. 1.537.764 1,537,764 18.340.211 100.00
Puertos de Embarque
Puntarenas .. 194,284 ——— 694,284 6.808.410 37.12
Limén . 843.480 - 843,480 11.531.801 62.88
TOTALES .. 1.537.764 _— 1.537.764 18.340.211 100,00
En kilos neso ncto
Estados Unidos .. .. 1.356.614 _— 1.356.614 14.378.287 79.48
Otras Exportaciones . 160.445 — 160.445 1711215 20.52
TOTALES .. .. 1.517.054 —_ [.517.059 18.089.502 100.00
SACOS EXFORTADOS EN LA
COSECHA
Estados Unidos .. 198.462
Ofras Exportaciones , ., 22.24%
TOTALES .. 250 709
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SERVICIOS DE CARGA:

De Nueva York, Nueva Orleans y Cristobal a Puerto Limén.
De Puerto Limén a Cristobal, Nueva Orleans y Nueva York.
De Cristéhal Canal Zone a Puntarenas.

De Puntarenas-a Cristébal Canal Zone.

De Puertos del resto de Centro América a Puntarenas.

De Puntarenas a Puertos del resto de Centro América.

Para informes detallados, favor de dirigirse a nuestras Oficinas situa-
das 100 varas al norte del Teatro América en San José, o a nuestras Ofi-
¢inas en Limén y Puntarenas,

“GRAN FLOTA BLANCA”

Telefono 3156 Apartado 30

United Fruit Company

SERVICIO DE VAPORES

e S —
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Sacos de Café de Costa Rica,

exportados, durante la cosecha 1946-47.—Exportacién mensual

Puntarenas

Meses Oro| Pergaminoe Total

g ey S PR e — —_— A
Boviembre .. .. .. . 1.038 - - 1.039

Dighembde .. .. .. . | a— . e
T P R.957 - 8.557

Febietd .. .. .. .. . 12.74G - |
IR e e S R 23.276 : - 23.276
PURSGIR ik e 16.524 - 16.524
BN o s R | 1.847 .- 1.847
DTG ol s it g b 1.116 = L11G
U P | 500 - 500
Tyl e S| 17.653 — 17.633
Sgtiembre .. .. .. .. 9317 e 9.313
TOTALES .. .. Y2.97 — | 92.971

Limén

Detubee .. .. .. .. . 3.592 - 3.592
Noviembre .. ., .. . 4.262 ' 4.262
Dssmbee .. .. .. .. 11.626 . 11.6286
- 0 .0 [ T e s 14.444 —— 14.444
FEOreE® . o e . 16.974 o 16.974
o Uy d [ il 32.132 _— 32,112
Pl o, 1o | S 12,995 e 12.895
o T [ P s e 7.235 —_— 7.2325
H HHL o e T L 15.086 _— 15.086
D e R S Pl 9972 — 8.972
Frd (ol - U S R 18,028 - 18.028
Setiembre .. .. .. .. 11.392 —_— 11.382
TOTALES .. .. 157.738 _ 157.7318

‘Totales de los dos puerios .. .. .. 250.708
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Exportacion de café de Costa Rica,

por paises de destino, puertos de embarque y clases, en kilos
peso bruto.—Cosecha 1946-47

Puntarenas Limédn | Total General

Naciones de destine Oro oro Oro
Estadea Unidos .. 6.385.560 8.191,189 14.576.749
Sulza .. .. .. i 1.393.851 1.393.851
Bélgica .. - — 611.400 611.400
Holanda - — 402.780 402.780
Canadi .. 372,900 21.000 393.900
Suecia .. —_— 378.500 378,500
Inglaterra .. - 161.673 161.673
Pl = e - 147.358 147.358
Panama C. Z. .. —_— 141.330 141.330
Palestina —_— 50.750 50.750
Ehala = - S i 27.180 — 27.180
Nueva Zelandia .. 22.770 — 22,770
Siria ) - — 18.750 18.750
Irlande -. .. «a 1 o 1i.400 11.400
Africa del Sur .. — L.750 1.750
Noruega — 70 Fill
TOTALES .. 6.808.410 11.531.80L 18.340.211
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APARTADO 1607 CABLE VIMY

Costa Rican Coffee House, Ltd.

San José, Costa Rica

América Central

EXPORTADORES —  IMPORTADORES

Oficinas al servicio de los seriores
cafetaleros de la republica con instala-
ciéon de equipo de pruebas.

Compras de Café en Firme

Existencia permanente de sacos de
yute para la -exportacién de café en oro
Y pergamino.

TELEFONOS: 6050 - 6051 - 6052

I — .
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Comparacién de la exportacion mensual de Café de Costa Rica,
por puertos de embarque, en kilos peso bruto,

Coseches 1945-46 y 1946-47

Puantarenas
Exportade en: i
45—46 4647
O¢tubre 341.395 —
Noviembre 145.290 .72.978
Diciembre . . 304,382 —
Enero 135.500 646.822
Febrero 918.013
Marzo .., 4153.460 1.701.675
Abril 382.988 1.208.795
Mayg™ .. GH3.815 731.807
Junio .. e 80232
Julio 70.000 375040
Agosto .. 641.889( 1.316.204
Setiembre .. B31.253 694.284
TOTALTS | 3.691.972 6.808.410
Limén
Octubre T6(1L430 263.600
Noviembre 242.092 307.490
Diciembre .. 95.700 B47.472
Encro 1.004,013 1.044.025
Febrero 1.785.451 1.235.021
Marzo .. 1.713.141 2.313.244
Abril 1.714.325 935.794
Mavo .. 2.210.665 520.221
Junio 1.085.680 1.129.3448
Julio 148.280 734.922
Aposto ., - 1.164.118 1.357.184
t Setiembre .. 104.841 443.480
TOTALES .. 12.038.806 11.531.801
Resumen
Cosechas Puntarenas Limodn Total
1945—46 3.691.972] 12.038.806] 15.730.778
1946—47 6.808.410] 11.531.801] 18.340.211
Diferencia entre cosechas .. 3.116.438 507.005 2.609.433
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Comparacion y porcentajes de la exportacién de

Café de Costa Rica,
de las cosechas 1945-48 y 194-47, por paises de destino y
clazes, en kilos peso brute

Oro % de Exportacién
Tgaopas 4546 i6—a7 45—16 647
Estados Unidos 12.147.117) 14.576.749 78.08 79.58
Canada 264.020 3593.900 1.83 2.15
Suiza e 2.429.432 1.353.851 16.00 7.60
Panama C, Z. 183.000 141.330 1.00 0.77
Irlanda 99.000 11.400 0.10 0.06
Inglaterra 257 161.673 —— 0.88
Suecia 485811 378.500 3.00 2,06
Holanda 62.637 402,780 0.03 2.20
Filipinas 24.500 —_ 0,01 —
Bélgica .. 23.732 611.400 0.01 3.33
[talia 9,375 147.358 - 0.80
Francia 1.339 — E— —_—
Chile 375 27.180 —_— 0.13
Noruega 117 T0 —_— e
Uruguay 74 -_— — -
Palestina oF - 30.750 — 0.28
Nueva Zelandia .. —_ 22.770 = 0.13
T e R e _ 18.750 — 0.19
Africa del Sur .. — 1.750 —_— 0.01
TOTALES 153, 730.778 18340211 100.08) 100.00
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Comparacion de la exportacion mensual de Café de Costa Rica,

por puertos de embarque, en kilos peso bruto.
Cosechas 1945-46 y 1946-47

Oro
Exportado en: 4514 16—47
Oetubre ., . 1.101.885 263.60U
Noviembre .. 387.382 380.468
Dicicmbre .. - 400.082 847.472
B i - e e e 1.139.5113 1.690.847
Febrero .. 1,785.451 2.153.034
Marza .. 2.168.601 |° 4.014.818
Abril .. 1 2,097.313 2,144.589
T e T e 2.903.480 652.128
Junio .. 1.085.630 1.209.580
Julio . . 218.290 |, 712,422
Agosto |, 1.806.007 | 2.673.388
Setiembre .. §37.094 1 1.537.764
TOTALES 15.730.778 |} 18.340.211
Pucrios de Embarque
Puniarenas .. 1.691.972 6.808.410
Livadn .. 12.038.806 11.531.801
TOTALES 15.736.778 18.340.211
Resumen

Sacos de

Cosechas Oro 60 kiles
1945—46 ., ., .. 15,730,778 262.180
1946—47 .. 18,340,211 305.670
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EN TODO BENEFICIO DE CAFE

TIENE USTED YA LA SUYA?

El “Peso Toledo"” peso oficial en el mundo entero

JOHN M. KEITH, S. A. ||

Agentes Exclusivos

—
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Exportacion mensual de café de Costa Rica,
de la cosecha 1946-47, por paises destinos en kilos peso hruto

Nactones de destino; Octubre | Noviembre | Diciembre
Estados Unidos 239.100 240.498 580.067
Suiza — 7.000 15.000
Bélgica .. e e §1.000
Suecia .. _— 37.000 81.625
Holanda .. 24,500 95,970 58.500
Conadd .. ,. ., .. —_ — - -
Penamd €. Z. ., E— —— —
Inglaterra .. R — —_— _
Italia .. ST _ - — 12.530
Nueva Zelandia .. -_— —_ _
Biria .. — - 18.750
Chile .. _— — _
Noruega .- _ —_—
Irlanda .. — — _—
Palestina oy T Lo o —_ _ - -
Africa del Sur .. .. .. .. .. .. T _— —_—

TOTALES 263,600 380.468 847472
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Febrero Marzo Ahrili Mayo| Junio Julio| Agosto|Setiembre Totales
1.938.534 | 2.714.177| 1.815.793 440,355 | 859.8101672.552|2.553.813] 1.375.114| 14,576.749
g3.750 | 810.426| 127.100 | —— 150.000} —— 40.575 g 1.393.851
Eh . 88.000] 30.100| 92.150 7.000| 52.000 11.250 7.500 611,400
39.750 | 131.875 22.500 | —— i — —_— —_— 378.500
ot - 28.890 7.350 35910 70.60¢| 36470 —— =i 402,780
73.500] 129.500 35.000) —— —_— 38.000 117.900 393.900
b 66.500 35.0001 3&.500 1.330) —— Ll B 141.330
e 35.051 51.500| 30.947 44178 | —- —_— = iG1.673
7.500 10.500 20,176 7.546 70.19 | —— 7.000 7.500 147.358
- AH —— e e | T — 22.770
ol — — . 18.750
S - — - 6920 6.460) —— =t e 27.180
e —_— 70 —_— _— _— — 70
w2 e = = — TR, e 11.400
= = L == m— 21.000 29.750 50.750
L —— —_— —_— —_— — 1.750 = 1.750
2 153.034]4.014.919]2.142 589 652.128{1.208.580 | 772.422 | 2.673.388! 1.537.76%| 18.340.211
Comparacion de la exportacion mensual de Café de Costa Rica,
en kilos y sacos de 60 kilos, peso bruto, durante las cosechas,
1943-44, 1944-45, 1945-46 y 1946-47
Cosechas
Meses 43—44 44—45 45—46 46-—47
kilos | sacos kilos sacos kilos X3008 kilos sacos
Qctubre ., 67.750 | L.119 425,315 7.089( 1.101.885| 18.365 263600 | 4.393
Noviembre 361698 | 6.028 = S 387.382 £.457 340,468 | £.241
Diciembre 616.170 | 10.270 182.713 3.045 400,082 6.658 847.472 | 14.125
Enero .. 1.607.473 | 26.791 447,900 7465| 1.139.513 | 18.992| 1.690.847 | 28,181
Febrero .. | 2069717 47.829| 3.017.470| 50.281| 1.785.451 | 29.420| 2.153.034 { 35.884
Marzo .. .| 4.762.184 | 79.370| 5.134.328 | 85572 2.168.601 | 36.144| 4.014.910 | 66.915
Abril ., 1.850.041 | 30.834| 4.503.326 | 75.056| 2.097.313 | 34.955| 2.144.580 | 35.743
Mayo .. ..| 1.454.168 | 24.236] 2.099,165 | 34.986| 2.503.430 | 48.391 652,128 | 10.869
Junio ., 2.256.996 | 37.617) 1,389,196 | 23.153| 1.085.680 | 18.095 ] 1.209.580 | 20.159
Julio ., .. | 2185283 | 36.421| 2.544542 | 42.409 218.290 3.638 772.422 | 12.874
Agosto ., 667.386 | 11.123 293.472 4.891| 1.806.007 | 30.437| 2.673.388 | 44.556
fi_tit_mmbre 80.134 | 1,335 | 1.B05.467 | 30.091 637.004 | 10.61£] 1.537.764 | 25.830
TOTALES | 18.778.400 | 312,973 | 21.842,894 | 364.048 | 15.730.778 | 262.180| 18.340.211 | 305.670
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Senores Cafetaleros:

al terminar ¢l beneficio de
la actual co:echa de ca-
fé, hagan la revisién de
su maquinaria, y reem-
placen todo lo anticuado
¥ averiado con los meo-
dernos equipos

Wm. McKINNON ‘

& Co. Ltd.
Aberdeen - Inglaterra.

Simbolo de calidad

= TICA -

Agentes Exclusivaos

| Teléfono 5944 o San Jcsé = Apartado 2045
ol I

[| Tetctono 1152 EL SEMILLERO LTDA. ,,.cco 765

il Rimacén Agricola dklos

Qfrece y tiene para la venta

SEMILLAS de hortaliza, flores v pastos h
! ARBOLES frutales y de adorno

ABONOS para toda clase de cultivos
ALIMENTO para galiinas, pollitos, canarios y peces .
" VACUNAS para ¢l ganado y para gallinas

MEDICINAS para las enfermedades en el ganado de la. A
reputada casa FRANKLIN.

IMPLEMENTOS de Veterinaria como jeringas hipodérmicas,: castra-
dores, enmasculadores, sondas y bombas para lavados en los
animales.

INSECTICIDAS, a baze de DDT para desinfeccién de establos, anima-
les y para prevenir enfermedades en los cultives, :
ADEMAS un inmenso surtido de tode.lo gue nuestros agricultores
necesitan, ENVIOS POR CORREO A CUALQUIER
PARTE DE LA REPUBLICA




